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Pro vice informaci navstivte nase webové stranky www.adelka.cz, pridejte se k ndm na www.facebook.com/adelkapelhrimov.cz nebo nas sledujte na instagramovém uc¢tu adelka.a.s

Vazeni zékaznici, pratelé nasi Adélky, kolegové,

jsem velmi rad, ze vas timto novym cislem Mého pekafe smim pozdravit a pfivitat snad
v novych, lepsich ¢asech. O té podivné dobé, kterou jsme prozivali ve velké nejistotég, se
toho napsalo a namluvilo uz dost. Mnhoho z nds ztratilo nékoho blizkého, vétsina z nas
o néco dllezitého prisla a jednou z téch ztracenych véci byly dozajista iluze. Ale nac friukat?
Babicka vzdycky fikavala, Ze vSechno zIé je k né¢emu dobré a nikdo nedohlédne do vsech
konc.

Optimisticky receno, to nejhorsi uz je snad za nami a to nejlepsi se teprve rodi. Dilezité je
neztratit nadéji, pozitivni mysleni ani dobrou naladu a pouzivat rozum, zdravy, selsky,
obycejny, lidsky rozum. To se pak na svét hledi |épe a leccos schovaného vyléza na povrch,
aby bylo odhaleno. Pouzivat rozum znamend nebyt slepy a vidét.

Podivejte se do prvnich novin - tedy ne do téchto, do jinych - a urcité tam nejdete minimal-
né jeden ¢lanek o tom, jak jsme my Cesi zaostali, uzavieni do sebe a mali oproti viem tém
zemim, které jsou na zapad od nas. A jak pofad mame co dohanét a kdovi jestli ty své vysné-
né vzory nékdy dozeneme... Ale kdyz ty noviny zaviete, zjistite, ze svét kolem nés neni ani
maly, ani zaostaly a Ze se véru nemame za co stydét. Kouknéte na tu vinu solidarity s jizni
Moravou postizenou désivym nestéstim. Zadné fei, ale tisice dobrovolnikd hned vyjelo na
pomoc. Zadné feci, ale miliarda za par dni vybrana od oby¢ejnych lidi. Tohle je symbol

malosti ndroda? Ani ndhodou, fikdam. Mame proc¢ byt na sebe pysni, ne-li vzdy, tak ¢astokrat.

A zkuste si otevrit zase jiny casopis. Co tam najdete? Néco o tom, ze ceské firmy neuméji to,
co dovedou ty zahranicni. A Ze jen montujeme a Ze nemame inovace a ze neumime efektiv-
né pracovat a ze rentabilita ¢eskych podnikd neni na té spravné drovni. Ani ndhodou. Ceské
firmy uméji, vzdycky umély. Ceské firmy byvaly vzorem pro cely rozvinuty svét. A dnes na to
vsechno zase navazujeme. Nékde to jde pomaleji, nez bychom chtéli, ale snazime se, vétsina
dobrych podnikateltd se snazi. O dobré jméno, o skvélou povést, o tu nejlepsi kvalitu, kterou
lidé po zasluze oceni.
A z toho véeho médm i v téhle postdivné dobé radost. Z toho, ze jsme to také my vsichni
v Adélce zvladli na vybornou. Nepropoustéli jsme, nikdo nemusel pfijit o praci. Neprestali
jsme porad néco nového vymyslet a délat. Neprestali jsme pfemyslet zdravym rozumem. No
vazne.
Kdyz nam nékteré obchodni fetézce vzkazuji, ze pro nase zbozi nemaji v regale misto, tak
jim odpovidame ne dopisem, ale otevienim novych prodejen. Jen od konce lonského roku
jsme otevreli ¢tyri takové. Jsou nové, pIné usmévavych prodavacek a Stastnych zékazniku,
ktefi ndm piSou. Maji radost, Ze v jejich mésté vznikla nova prodejna plna cerstvého peciva,
kvalitniho zbozi a milé a lidské obsluhy. A to vam je tak hezky pocit, tohle cist!
A kdyz ¢im dal vic velkych nadnéarodnich korporaci - pres viechny sladké reci, které navenek
vedou - vnima obchodni partnerstvi bud' jen z hlediska Skrceni cen, nebo néjaké podivné
ideologie, my mame radost z kazdého nového partdka, se kterym je zivot a podnikani
férovéjsi a lepsi pro vsechny. A proto mame velkou radost, Ze jsme takového nového partne-
ra nasli v holdingu spole¢nosti pod znackou AGRO Méfin. Také vam je v tomto cisle novin
predstavime. Premysleji podobné jako my. V3e, co potfebuji, si dovedou vypéstovat
a vyrobit a také to umi sami zpracovat a prodat. Jejich zbozi ma pod rlznymi znadmymi
znackami moc dobré jméno. Proto je od nynéjska najdete také v regalech nékterych nasich
prodejen.
A kdyz néktefi lidé zacinaji blbnout ze viech téch novot, co jsou k ndm exportovany z toho
tolik obdivovaného zapadniho sméru, kdyz zacina harasit ve vézi velkym svétovym firmam
a kdyz uz v nékterych médiich neprectete ani jeden ¢lanek, aniz byste si vzpomnéli na Rudé
pravo a jeho Iz, tak v takovéhle dobé i my v Adélce pfichazime s novou strategii, novymi
tématy pro komunikaci, novym nazorem na svét kolem nas. Ted'si trochu vymyslim, on to
vUbec zadny novy nazor neni, jen jsme se rozhodli vdm konecné predstavit zpUsob, jakym
premyslime a chceme premyslet o vécech, které nas vsechny ovliviuji, o pfirodé, o podnika-
ni, o spotrebé a Setfeni, o tom, co je spravné a co veli zdravy rozum. V tomto cisle Mého
pekare se to vSechno dozvite, nebojte se.
Zkratka, chtél jsem vam na Uvod fici, Ze, hura, je tu nové cislo Mého pekare. A to Cislo vychazi
v lepsi dobé nez to predchozi.
| A také jsem vam chtél pfipomenout, Ze svét i Zivot jsou
mnohem vic bezva, nez si to kazdy den umime nebo chceme
pripustit.
A Ze je na co se tésit.
A Ze dobrych lidi je pofad jesté vétsina.
A Ze rozum, zdravy rozum vzdycky zvitézi.
| kdyby se hloupost a zloba tfeba pretrhly.

Krasny den a pfijemné ¢teni vam preje
vas
Roman Teisler

Také mate jako my pocit, Ze svét kolem nés je podivny,
mozna ¢im dal divnéjsi? Nejlépe se to pozna z médii.
Kazdy, kdo otevie papirové noviny nebo zabrousi na
internetové zpravodajské servery, je denné svédkem
prehlidky zprav, které se jedna druhé ndpadné podoba-
ji.

Tu se pise o nutnosti neplytvat pfirodnimi zdroji, proto-
ze ochrana pfirody je dnes pro mnohé organizace téma-
tem ¢islo jedna. Nu dobr3, feknete si, kone¢né nékdo
mysli na planetu vic nez na penize. A Ctete dal.

A Ze pry pravé fréi navrat k regionalnim vyrobctim - jidlo
z regionu pry lépe chutng, regiondini produkce je pry
pfirozenéjsi, vyrobce ze sousedstvi je pry ten spravny.
Konecné, oddychnete si ulevou. Kone¢né jsme se
prestali tvafit, Ze co je z ciziny, je vzdycky to nejkvalitnéj-
$i. Konecné zase za¢indme ddvat pfednost tomu svému,
¢eskému, domacimu, hura.

Dalsi ¢lanek, na ktery narazite, zase hovofi o dobrém
a $patném marketingu, o tom, ze klamat zdkaznika je
necestné a trestné a ze dobré zbozi pry nepotiebuje
reklamu, protoze se jaksi propaguje samo. Aleluja,
obratite o¢i smérem k nebeslim. Svét je zachranén,
feknete si. Nékdo konecné zacal apelovat na to, na co
mnozi z nas pod vlivem médii, penéz ¢i naivity ndramné
radi zapomnéli - na zdravy rozum.

My v Adélce viak tohle viechno, o ¢em se v médiich
piSe, vnimédme trochu slozitéji. A vSechna ta nova, dalo
by se fici moédni, témata pro salénni diskuse chceme
fesit a chdpat trochu vic do hloubky. Pojdte se na to
podivat s nami. Na co? Na ¢tyfi sméry, kterymi se chce
Adélka vydat, na ctyfi oblasti, na které se chceme
spolecné s vami zaméfit. Nebojte, nebude to ztrata casu
ani plytvani jim, uvidite.

Prijdte ochutnat novinky z AdélRy:
ofechovy zdvin, chléb Zlatdk, obloZené mini chlebicRy. ..

Je moudré neplytvat. Rozpocet i svét mame jen
jeden

Kazdy rozumny ¢lovék vam do oci fekne, Ze spravné je
nakupovat jen tolik jidla, kolik spotfebujeme. A zadny
¢lovék, kromé néjakého recesisty, nefekne reportérovi
na kameru, ze vyhazovani prebyte¢ného jidla je, no
a co, prosté v pohodé. Skutecnost je viak takova, ze:

ROZPOCET I SVET MAME JEN JEDEN.

+ Na celém svété se ro¢né vyhodi vice nez 1
miliarda tun potravin, tedy zhruba tretina
celosvétové produkce

« Prdmérny Evropan vyhazuje cca 100 kg jidla
rocné (jen Brndci jsou pry na polovinég, jsou to
tedy jesté Evropané? ©)

« Cca 50 % vyhozeného jidla maji na svédomi
sami)

+ 30 % se vyhodi pfi vyrobé a zpracovani, 12 % ve
stravovani a 5 % vyplytvaji velkoobchody a malo-
obchody

Hrliza, feknete si, 3 miliardy lidi by se najedly, kdyby se

jidlem neplytvalo. Ale to neni viechno. Podle informaci

ze statistik projektu Zachran jidlo jen v EU ro¢né ztratime



¢i vyhodime potraviny v hodnoté neuvéfitelnych 149 miliard eur.
Kolik by asi usetfila primérna ctyiclenna rodina, kdyby se jeji pIné
nalozena Tatrovka vyhozenych potravin proménila zpatky na penize?
Kdyz se dnes vsude hovoti o plytvani, kdyz se mezinarodni obchodni
fetézce fadi do prvni fady v boji proti nesetrnému zachéazeni s potra-
vinami, trosku se pfi tom véem medialnim humbuku zapomina na
dalsi dilezitou véc, totiz na globalizaci trhu s potravinami. To uz pro
mnoho velkych korporaci neni tak atraktivni téma, ba naopak.
Kampan typu,Lidé, neplytvejte’, ta neni pro nikoho nebezpecna. Ale
co zavést fec napt. na téma ekologické a uhlikové stopy. To uz by se
mohl leckdo osivat.

O co Ze tu jde? Ekologicka stopa urcuje, kolik metrd ctverecnich
zemského povrchu jakoby potiebuje ¢lovék k dané cinnosti ¢i pro
¢innosti ekologicka stopa, tim Iépe pro prirodu, planetu, pro ndas
vsechny. Uhlikova stopa, ta zase vyjadfuje produkci a spotiebu
v souvislosti s emisemi sklenikovych plynd.

Néktefi ekofanatici by chtéli zrusit leteckou dopravu, jini podobni
tvrdi, ze veganstvi je nejekologictéjsi filosofie na svété a nendvidi
proto jiné lidi, ktefi miluji béznou stravu plnou kvalitniho masa. Ale
my v Adélce vidime jinou véc, totiz uhlikovou stopu, kterou zptsobu-
je globalni obchod s potravinami. Jablka ze Spanélska, jahody
z Maroka, ¢esnek z Ciny, a to prosim nehovofime o zamrazeném
a rozpékaném pecivu, které se tvafi jako Cerstvé, byt bylo vyrobeno
tisic kilometr( daleko o mésice dfiv, nez si ho vyhlédnete v regalu
supermarketu. O tomhle se zas tak ¢asto nehovoti, protoze by to
mohlo poskodit néci penézenku (a zékaznikovu tim rozhodné nemy-
slime).

My v Adélce vsak véfime ve zdravy rozum, ktery kazdému napovi, Zze
potraviny z regionu jsou pfirozené cerstvéjsi nez ty z druhého konce
svéta. A ze potraviny, které pochazeji z regionu, kde Zijeme, jsou
pfirozené ekologicté;jsi, protoze zbyte¢né nezvysuji uhlikovou stopu.
A proc¢ by taky mély, kdyz vyrostly na poli ¢i v sadu jen par kilometrd
od vaseho domova?

Takze jak z toho vieho ven? Pan prezident Masaryk fikaval:,Nebat se
a nekrast!”. A my k tomu dodavame:,Neplytvej a jez to svoje”.

Je ptirozené diivérovat. Kvalitu z regionu si snadno ohlidame
Snad s ndmi budete souhlasit, Ze zadkladem moudrého vybéru pfi
nakupu kvalitnich potravin je dobra znalost jejich plvodu. Dnes, kdy
je na spousté produktl napsano jen,made in EU’, uz ¢lovék casto
nedokaze zjistit, jestli jsou, nebo nejsou vyrobeny kdesi v Tramtarii.
Ceskou potravinu viak dokazeme rozpoznat u zndmych a uznéva-
nych vyrobc(. Jesté vic nez jen o ¢esky plvod bychom se ale méli
zajimat o vyrobky pfimo z regionu, kde Zijeme.
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KVALITU REGIONU SI SNADNO OHLIDAME.

Jak zndmo, regiondlni vyrobci jsou pfimo zévisli na spokojenosti
mistnich zakaznikd. Kdyz jednou zklamete lidi ve svém blizkém okoli,
uz vam potom zadna reklamni kampan nepom(ze. A zdkaznici
naopak moc dobre védi, ze vysledky prace regionalnich a mistnich
vyrobcll — na rozdil od jejich celondrodnich konkurentli — mohou
sledovat a hodnotit pékné zblizka.

Umlit kvalitni mouku, umichat dobré tésto, jisté, to je dulezité, ale
vybrat tu spravnou a chutnou népln, to je v pfipadé kolacu, koblih
anebo zavinl snad ta Uplné nejdlezitéjsi véc. Proto se v Adélce
vénuje ndpInim tolik pozornosti.

Ochutndvani a porovndavani se jevi jako zavidénihodna soucast peka-
fovy prace, ale je v ni spousta zodpovédnosti.,U vybéru naplné je jeji
cena az druhorada. V prvni fadé vzdycky rozhoduje chut. Pfi srovna-
vacich testech znd puvod konkrétnich vzorkd vzdy jen technolog,
pouze na zakladé chuti. U¢ime si tak jazycky,” s usmévem lici feditelka
pekarenské vyroby Markéta Stépanikova. Po ,slepych” srovnavacich
testech ndsleduji pecici zkousky, u nichz vybrana napln jesté musi
prokézat potfebnou termostabilitu, aby z peciva nevytékala. Kdyz
i tady obstoji, ma vyhrano.

Doba obalova

Ona takova cena naplné ani neni Zzddna neménna veli¢ina. Ovocnou
napln dovede radikélnim zplsobem zdrazit nedroda a na ceny viech
v poslednich mésicich neblaze dolehlo zdrazeni oballi zptisobené
nedostatkem suroviny pro jejich vyrobu. O¢ zasadnéjsi roli zacaly
v dobé covidové hrat v nasich Zivotech obaly, je patrné i na zvyseni
prodeje baleného peciva na tkor nebaleného, ale to uz je jiny pfibéh.
Zebticek nejoblibengjsich naplini u zékaznika Adélky s pfehledem
vede tvarohovd, druhou pficku si drzi makova a trojici uzavira
povidlova, které vsak uz Slapou na paty dalsi. Zatimco ovocné naplné
se nakupuji hotové, tieba tu tvarohovou si v pekdrné pfipravuji sami.
Nedaji pfitom dopustit na stard dobrd vajicka, misto modernich
ztuzovacy, které obsahuji zbytec¢nou chemii a jesté obiraji vyrobek
o chut.

V Siroké nabidce jemného peciva z Adélky se ale kromé tii nejoblibe-
néjsich uplatni celd fada dalsich naplini. Celkem jich aktudlné mizete
v rdznych vyrobcich ochutnat na tfi desitky. Jako ostatné u vsech
nakupovanych surovin, upfednostiujeme samoziejmé i v pfipadé
naplni ¢eské dodavatele.

Tip na darek

Chtéli byste ochutnat co nejvic druh(l ndplni najednou? Zkuste chod-
ské kolace. Z pekarny jich denné vypravime na tfi sta. A az si vas

Téma kvality vyrobk( z regionu mé pro nas, ¢tenaie Mého pekare, ale
jesté jeden, unikatni rozmér. Nase cistd a krasnd Vysocina ma
jedine¢nou reputaci po celé republice, stejné jako odsud pochazejici
vyrobky. A my v této krasné lokalité Zijeme, tak jaké jiné a kvalitné;si
potraviny nez ty nase bychom chtéli shanét?

Je spravné podporovat ,ty své”. Pomahame tak jeden druhému
Kdyz pfed Francouzem vychvdlite italskou ciabattu, prasti vas po
hlavé bagetou. No tohle, merde, takova urdzka vlastenectvi a patrio-
tismu. Na svou bagetu si sahat nedame! Mohli bychom cestovat ze
zemé do zemé a vSude bychom nasli néco podobného: to narodni,
mistni, prosté nase, to je prece nejlepsi, fekli by vam lidé. Jen my Cesi
v poslednich pér desetiletich na tuhle pfirozenou hrdost, na,to své*,
kdovipro¢ zapomindme.

POMAHAME TAK JEDEN DRUHEMU.

My v Adélce si ale opravdu myslime, Ze je spravné, kdyz penize z(sta-
vaji v mist&, kde se vyrabi, nakupuje a Zije. Ze je pfirozené, kdyz
neodchazeji kamsi pry¢, bahvi komu. ProtozZe to nas Stve. Jen pro
zajimavost, toto jsou trzby péti nejvétsich obchodnich fetézcl
operujicich v CR za rok 2020:

Lidl - 64 miliard K¢

Kaufland — 59 miliard K¢
Albert — 56 miliard K¢

Tesco — 44 miliard K¢

Penny Market — 39 miliard K¢
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No jéje, komu cest, tomu cest, mohli bychom fici. Kdo umi, umi. Ale
rozum se pta: koho podporuji, kdyZ jsem dnes rano nakoupil vse — od
rohliku po lahvové pivo - v jednom z velkych némeckych, holand-
skych, nebo britskych fetézcG? Cesky stat? Ceského podnikatele?
Komu jsem pomohl k rozvoji a prosperité? Ceskému statu? Ceskym
podnikatelim?

Ne. Pokud se ptate nas v Adélce, tak my mame jasno. Podpora
Ceskych a regionalnich vyrobcl je podle nas pfirozeny a jako jeden
z méala skute¢né fungujici zplsob, jak pomahat vlastni zemi. A vite
co? Je vtom jesté néco navic. Podpora ¢eskych a regiondlnich vyrob-
cll je podle nés dobry a vystizny zpUsob, jak vyjadrit vlastni nazor.
A my se za ten sviij rozhodné nestydime.

Pro boty se vzdycky chodilo,k Batovi’, pro maso se jezdilo k fezniko-
vi, klidné mu mZete fikat Krkovicka. A pro cerstvy chleba a pecivo
by se mélo pfirozené chodit tam, odkud tyto dobroty pochdzeji,
k peci, pardon, do pekérny. Uvédomte si, Ze tohle téma vibec neni
o né&jaké jedné Adélce, ale o viech dobrych pekafich v zemi. Ze tu
nejde o to, jestli mate radéji Krkovicku, nebo pana feznika z vedlejsi
ulice, ale o to, abychom se znovu naucili délat, co je ptirozené
a spravné, tedy nakupovat pokud mozno u vyrobcl a podporovat
pokud mozno mistni podnikatele. ProtoZe penize, které zUstanou
Vv regionu, nezmizi. Zeptejte se na to prvniho Francouze, Itala, Brita
nebo Islandana, aZ se pfisté budete prochazet s covid pasem po
svété. Schvalné, co vam na to feknou: Oui, Si, Yes, Ja.

jazycek zvoli tu svou nejmilejsi, mlizete si nechat vyrobit kolac podle
vlastnich predstav. Nebudete prvni, koho to napadlo. K narozeni-
nam, jmenindm a jinych specidlnim pfilezitostem uz totiz ,nefrci” jen
dorty. | kold¢ unese jméno, pfani, prosté kratky napis, ktery z ného
udéla origindlni darek. Specidlni pfilezitost k tomu, popustit uzdu
fantazii a nechat vyradit svou tvarci stranku, skytaji pekarim
z Adélky i rizné lidové slavnosti a svatky. V prvni poloviné roku to byl
Valentyn a Den matek, kdy vyrabéli rlizné ,srdcové zalezitosti”, ted' uz

zase pfemitaji nad dozinkovymi vytvory.

Dar chuti a pidtelstvi
Je uzitecné nakupovat s rozumem. Dobré zbozi nikdy nelze
Reklama je v8udypfitomna. Podle oficidlnich vyzkum je dnes mozné
setkat se klidné i s 500 reklamami za den! Hrliza hrdzouci. Jiné
vyzkumy zase fikaji, ze reklamnim sdélenim a informacim obsazenym
v reklamé dlvéfuje pouze Ctvrtina ceské dospélé populace.

DOBRE ZBOZi NIKDY NELZE. W

o vv

« 70 % lidi pry obsahu reklamnich sdéleni nedlvéruje (47 %
spise, 23 % velmi nedlvétuje).

- Duavéra vici informacim v reklamé se pry snizuje s rostoucim
vzdéldnim.

« Vy3si nedavérivost vykazuji i lidé s vyssim profesnim
statusem.

« Vyssi davéru v reklamu vykazuji zeny, seniofi (65+), studenti
a osoby z domacnosti s nizsimi az strednimi prijmy (16-30
tisic K¢).

« Vyssi davéru maiji lidé k reklamé v misté prodeje a klasickym,
tiskovym ¢i tisténym formatdm, jako jsou letaky a katalogy,
dale k televizni a radiové reklamé.

- Jo a reklamé na socialnich sitich dtvéfuje méné nez polovi-
na dospélych.

Cemu viak lidé davéruji ze vieho nejvic? Jestli si myslite, Ze vlastnimu
zdravému rozumu ¢&i zkuSenosti, tak se pletete. Nejvy3si misto
v zebficku dlivéry zaujimaji ndzory a zkusenosti ostatnich, napt. lidi
v diskusich na socidlnich sitich, u produktovych uzivatelskych recenzi
apod.

My v Adélce si o tom viem myslime, Ze je lepsi spoléhat na zdravy
rozum nez na reklamni sliby, byt by se ta reklama tvafila jako svatou-
Sek a slibovala modré z nebe. Ony totiz kvalitni produkty od vyrobcd,
které ¢lovék znd, ¢asto nepotrebuji Zddnou propagaci. Vime, kdo za
nimi stoji, zname ho osobné a dlivéfujeme mu. A jednou vyzkousené
je vic nez tisickrat reklamou vychvalené. A také plati, ze dobré zbozi
vam radi doporuci lidé, kterym davérujete, ti to s vami vétsinou mysli
dobre, ti vam prece nebudou Ihat. A protoze dobré zbozi si nade
vSechno ceni své dobré povésti, jeho vyrobci nemuseji lhat. Nemaji
totiz proc. Lez vdm znici reputaci dfiv, neZ se nadéjete.

74dna moda, zadné medialni kampané, zadné jakoby zodpovédné
prfemysleni ¢i jednani. My v Adélce se prosté rozhodli, Ze viechna ta
Ctyfi témata, o kterych jsme vdm nyni vypravéli, budeme povazovat
za zéklad své nové komunikace. Ze se spolu s vami zkratka pokusime
najit ve svété kolem nas zase ten stary dobry zdravy rozum. Ze si
s vami budeme povidat o tom, jak co nejvic pomoci Zemi i vasi vlastni
penézence. Ze se spole¢né pokusime udélat co nejvic dobrého pro
region a misto, ve kterém kazdy z nas Zije. A Ze se uz nikdo nenecha-
me obelhavat témi, ktefi za velkymi slovy ¢asto schovavaiji jen vlastni
financni zdjem. Prosté Ze si u Cerstvé upeceného chleba ¢i z pece
pravé vytazenych rohlikd budeme mit o ¢em povidat a pfemyslet.
Vzdyt to prece davni pratelé délavajil

Neni ofechova jako orechova

Novinkou, kterou nasi zdkaznici poprvé okusili v ¢ervenci, je napln
zvlasskych ofechd.,Vétsinou se do jemného peciva pouziva liskovoo-
fiSkova napln. Je totiz cenové dostupnéjsi. Ale my véfime, ze pravi
gurmani nebudou litovat vy3si vstupni investice a novy zavin
s vladskoofechovou néplni si radi dopreji,’ laka k ochutnani vyrobni
reditelka.

Roc¢ni spotieba naplni: celkem 95 tun

Vybrané néplné: Tvarohova ndpli 35 tun BorGvkova 6 tun

Makova napln 16 tun Merunkova 5 tun
Povidla 6,5 tuny Jahodova 5,5 tuny

Pudinkova napln 6,5 tuny



Uz je tomu hezkych pér let, kdy jsme do malych vsi, které nemaji
vlastni obchod, pfisli s unikatni nabidkou dovozu cerstvého peciva.
Pojmenovani AdelkaOnline.cz je zarovert webovou adresou, ktera
o této sluzbé prozradi vse potrebné. Nabidky se do dnesnich dnd
chopilo uz nékolik stovek spokojenych zakaznikd, ktefi si své objed-
navky nékolikrat tydné vyzvedavaji v takzvané Pekafovné pfimo ve
své obci. UzZivatelsky je objednéavani velice jednoduché a fedeni
mame i pro ty, ktefi nemaji pfipojeni k internetu. Nikdo tak pro
Cerstvé pecivo nemusi jezdit do mésta. Chcete mit ve své obci
Pekafovnu taky? Dejte o tom védét svému starostovi nebo rovnou
nam.

Online objednavani si pochvaluji obé strany

Dalsi online novinkou, pfinasejici podstatné zjednoduseni prace
a usporu casu, jsme v loriském roce prekvapili nase vazené odbérate-
le. Jiz se nemusi zdrzovat telefonovanim, byt — leckdy pravem -
rozladéni, Ze se nemohou dovolat na obsazené linky, anebo sepisovat
svou objednavku do e-mailu ¢i snad na papir. Na adrese objednav-
ky.adelka.cz odbératelé najdou velmi prehledné a intuitivné umisté-
né veskeré informace o nasich vyrobcich, jejich objednavani a ce-
nach, o novinkach v sortimentu atd. Diky nékolika fotkdm kazdého
vyrobku se jim navic sortiment do vlastni provozovny daleko snadnéji
vybirad anebo - v ptipadé dortd, chlebickd, zakuskl apod. - konzultu-
je s koncovym zakaznikem. Zkratka a dobfe, timto produktem od nas
kazdy odbératel dostal nejen jednoduchy nastroj pro tvorbu svych
objednavek, ale i dokonaly, denné aktudini katalog vsech vyrabénych
a dostupnych vyrobk(l, coz potvrzuje i koordindtorka firemnich

S radosti oznamujeme, ze se ndm od konce lonského roku podafilo
rozsifit sit nasich prodejen o ¢tyfi nové: v Humpolci, ve Stfitezi
u Jihlavy, v Jihlavé a také za hranicemi naseho kraje — ve Vlasimi.
V soucasné dobé se tak jménem Adélka py3ni jiz 27 obchodl rozmis-
ténych po Vysociné a jiznich i stfednich Cechach.

Sérii otvirani novych prodejen zapocala ta v humpoleckém Kauflan-
du. Nehodlali jsme dopustit, aby Adélce v Humpolci sebral pozici na
trhu jakysi velkopekaf dodévajici vyrobky obchodnimu fetézci.
Pottebujeme svym lidem zajistit praci, a proto jsme $li do rizika a ke
dvéma stavajicim prodejnam ve mésté si otevreli tieti pfimo v super-
marketu. Nyni uz mlzeme fict, Ze se risk vyplatil.

Otevreni v poradi druhé prodejny predchazela nabidka spoluprace
od spolec¢nosti JIPOCAR se sidlem ve StfiteZi u Jihlavy. Nesmirné si
cenime jejiho pfistupu coby zaméstnavatele, ktery mysli na své
zaméstnance a snazi se jim zajistit lepsi pracovni podminky, pficemz
dopreje moznost ndkupu cerstvého peciva i Sirsi vefejnosti, zejména
Sttitezskym. Zaroven nebudeme tajit, Ze ndm predstavitelé firmy
velmi zalichotili, kdyz si pravé nas zvolili za partnera. A tak jsme po
vysloveni nabidky dlouho nevéahali a vybudovali u logistického
aredlu mobilni prodejnu, kterad déla radost ndm, vedeni firmy i véem
zakaznikdm.

Jako treti v poradi pfivitala své zadkazniky nova Adélka v Kollarové
ulici v Jihlavé. Obchod uprostied sidlisté, kde sousedi s kavarnou
a feznictvim, je dal3im dlkazem, Ze ma investice do vlastni prodejny
vétsi smysl nez nejista spoluprace s obchodnim fetézcem. Kdyz ndm
totiz jeden takovy znicehonic vypovédél dodavky do osmi super-
marketl, dokdzala nam jedind nova prodejna propad ve vyrobé
takrka vynahradit.

prodejen Adélka.,Online objednédvkovy systém uz funguje témér
rok a vsichni vedouci prodejen se s nim za tu dobu krasné szili.
Dostali k nému dobrte zpracovany manual, takZze se s novinkou
rychle a bez problémd naucili zachdzet. Novy zplsob objednévani
usnadnil praci na obou stranach,” fika Eva Masilkova.

Dobrou zkusenost popisuje i dlouholety odbératel, ktery provozuje
obchod v Batelové. ,Jsem s novym systémem spokojeny. Online
objednavani je pro mé pohodInéjsi. Na linku se leckdy neslo dovolat,
ted mGzu kliknout a objednat, kdykoli se mi to hodi. Ocenil bych
snad jen posunuti uzavérky objednavek na odpoledni zavoz, jinak
nevim, co bych systému vytknul,” li¢i Pavel Hradecky.
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Dockaji se i zakaznici

A tim stéle nekoncime. V nejblizsi dobé vam pfineseme moznost si
z pohodli svého domova, kancelafe i chalupy objednat nékteré nase

prodejnaJihlava, ul. Kol aron

Vlasimské pekafstvi zalozené panem Josefem Ballatym zanedlouho
oslavi stoleti své existence. A ndm se dostalo velké cti v tradici
obchodu pokrac¢ovat. Vnucky zakladatele, které ndm prostory nabid-
ly k prondjmu, nas s dédeckovym odkazem dikladné seznamily
a daly ndm nahlédnout do historie. Odnesli jsme si z toho hluboké
dojmy. Poctiva prvorepublikova pekafina je ndm v mnoha smérech
blizka a zaroven citime velky zavazek, ktery ndm déjiny tohoto mista
ukladaji. Vynasnazime se, abychom vlasimskému pekaistvi zachovali
véhlas, jaky mu jeho zakladatel ziskal.

S hrdosti i radosti sledujeme, jak se viem ¢tyfem novym prodejndm
dafi. Uvédomujeme si, Ze na tom ma velkou zasluhu skvély persondl,
ktery v tomto ¢lanku prosté nem(zeme opomenout.

A kdyZz uz se délime o novinky z nasi maloobchodni sit&, méli

bychom se blize podivat na nase pulty. Ve vybranych prodejnach ted
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Dar chutia pratelstvi

Vitejte v objedndvkovém systému Pekdrna ADELKA a.s.

Ke stazeni: B Katalog virobki [ Slozeni virobki pro druh ,NOVINKY*

111035, Chléb Zlatdk 500g

162825, Zdavin s ofechovou ndplini 250g bal.

1 330318, Saldt téstovinovy s kuf. masem 200g bal
Tt
Xy

Knedliky 330329, Misa oblozend MIX 1100g blistr bal.

produkty k vyzvednuti na kterékoliv nasi prodejné. A to se bude tykat
nejen nasich pekafskych a cukrafskych vyrobk(, nasich lahtdek
a mouk, ale i piva, nakladaného i cerstvého masa anebo uzenin.
Zejména pokud budete potiebovat objednat chlebi¢ky nebo zakusky
pro vasi oslavu, ocenite tento jednoduchy zpUsob a jistotu, Ze na vas
v prodejné bude cekat pfesné to, co potiebujete.

V podobném duchu pro vas pfipravujeme i objednavkovy systém pro
vase spolecenské akce v saloncich Restaurace Na Ctyrce.

Za to, ze vdm viechny tyto moderni sluzby a systémy mizeme nabid-
nout, i za to, ze mUzeme vsechny ndpady z online svéta dotahnout
k realizaci, patfi nas velky dik i firmé StaMPi z Pelhfimova.

nasi zékaznici kromé obvyklé bohaté nabidky, kterou v poslednim
roce rozsifila hotova balena jidla a pivo z vlastniho pivovaru, najdou
i novy peclivé zvoleny doplnkovy sortiment, ktery splfiuje pozadavky
narocného zdkaznika. Ochutnejte...

« Sirupy na domadci limonady i horké napoje Fruit in the
bottle s vysokym podilem ovoce a tftinovym cukrem, extra
husté, bez umélych sladidel, barviv, écek a konzervantt

« Ceské rostlinné pomazanky Seneb s originalnimi receptura-
mi z Vysociny z Cerstvé zeleniny nebo lusténin, bez syntetickych
konzervantd, soji, lepku, laktézy a palmového oleje

« Vina z NOVEHO VINARSTVI, kde cili na zakazniky s vysokymi
naroky na design a kvalitu vina vyrobeného vyhradné z morav-
skych hroznt (oblast Mikulova a Palavskych vrch()

« Bio jablecné susené platky a hranolky jsou zdrojem vitami-
nd, minerald a spousty vlakniny, peclivé vybrana jablka od
nejlepsich sadait v Evropé, predevsim Ceské republiky, susené
Setrnym zpUsobem

Momentalné hledame kolegy na tyto pozice:

Chceme pro své zaméstnance vice volna, proto rozsifujeme nds kolektiv a hleddme toho spravného partdka na pozice:

Expedient/ka

Mzda: 21. 000 - 23. 000 K¢

- Expedice nasich vyrobku

- Rozdélovani dle linek a zakaznikd
— Pouze sména od 18:30 - 02:30

na akce

Kuchar Na Ctyrce
Mzda: 25. 000 - 29. 000 K¢
— Priprava jidel, hlavné ¢eska kuchyné
— Denni menu, minutky, rauty a menu

- Rezim kratkého a dlouhého tydne
- Moderné vybavena kuchyné

Obsluha vyrobni linky na vyrobu
peciva a obsluha balicich linek
Ndstupni mzda: 21.000 K¢,

po zauceni 23.000 - 26.000 K¢

- Komunikace se zakazniky

- Moznost postupu - ¢im vice umite,
tim zajimavéjsi bude vase mzda

- Ranni a odpoledni sména

Expedient/ka v cukrarné
Mzda: 19.000 - 21.000 K¢

- Expedice cukrarskych vyrobk
- Rozdélovani dle zdkaznik

- Ranni a odpoledni sména

Vedouci kuchyné Adélka
Mzda: 25.000 - 28.000 K¢

- Vedeni agendy i pfiprava jidel

- Podil na tvorbé nového vyrobniho
programu

- Pouze ranni sména od pondéli do

patku

Vice volnych pracovnich pozic naleznete na nasich webovych strankdch: www.adelka.cz/cz/hledame/volna-mista

Nabl'zime: — Pratelské pracovni prostiedi a jistotu prace
- Vstricny pfistup kolegu i nadfizenych
— Zauceni samoziejmosti

Vice informaci na www.adelka.cz, lenka.machackova@adelka.cz, na ¢isle 773 788 834 nebo na facebook.com/adelka.personalni

— Systém benefitli — od stravenek Adélka pres poukazky k nasim obchodnim
partnerdm a rekreaci na Trnavce za vyrazné snizenou cenu az po velikonoc¢ni
a vanocni balicky a hromadné firemni akce




Radi bychom se predstavili vdem zdkaznik(m a prateldm Adélky. To,
co se dnes prezentuje jako novy udrzitelny zptsob produkce potra-
vin zaloZeny na co nejkratsi cesté od vyrobce ke spotfebiteli, bylo
v nasi spole¢nosti zdkladni myslenkou uz od jejiho zaloZeni.

V soucasné dobé muzeme Fici, Ze takrka véechny hlavni zemédélské
komodity v rdmci skupiny z vétsi casti spotfebujeme pro vlastni
zpracovani. Zvifata z vlastnich chovl jsou pordZena a zpracovéna
v masném zavodé TORO Hlave¢nik a v provozu Reznictvi-uzenafstvi
v Méfiné. Mléko z produkce zemédélskych spole¢nosti ve skupiné
typu, méslo a dalsi vyrobky. Na produkty z brambor se zase speciali-
zuje Beskyd Frycovice, ktery kromé toho dodava na trh Siroky
sortiment zeleninovych salat( a oblibené ovocno-zeleninové népoje
fady REFIT. Ovoce, napf. broskve, meruniky a jablka, se prodava
jednak v Cerstvém stavu, jednak se ho ¢ast zpracovava na ovocné
mosty. A povéstnou tfesnickou na dortu je produkce kvalitnich vin
z vlastnich vinic, rozkladajicich se napfiklad na svazich Palavy,
Nového Prerova a v Drnholci.

Reznictvi-uzendrstvi MéFin

Zéakladem nasi prace je kvalitni maso z ¢eského dobytka, ktery sami
chovame a o ktery dobre pecujeme. Jsme tradi¢ni, poctivi a plné
tuzemstil

Co na to fika nas mistr freznicky?

Vsechno jako domaci. Od cerstvého masa, které je krdsné cervené
vybarvené, az po posledni jitrnici, kterd neobsahuje nic jiného nez ta
vase z domdci zabijacky. Zabijackové pochutiny - 3kvarky, sadlo,
jelita a dalsi — jsou opravdu chutové nerozeznatelné od domaci
produkce. VZdy se surovinou a vyrobkem pracuji tak, abych mél sam
chut vSechno snist. Prakticky to délam jako pro své déti. | proto jsou
nase Sunky chutné, ne pfilis slané, bez jakychkoliv separat, a tedy
vhodné i pro nase nejmensi.”

TORO Hlavecnik

Garantujeme vyhradné maso z ¢eskych chovt od $pickovych chova-
teld. Na kvalité masa se totiz vyznamné podili plvod zvitat, jejich
chov, vykrm a jate¢né zpracovéni. Jako zédkaznik mate zéruku, ze
zvifata ani maso necestuje pres polovinu svéta. Pro¢ taky? Jsme
sobésta¢ni a mame radi nasi zemi. A nase ceské maso je jedno
z nejlepsich.

Co vam z naseho sortimentu tentokrat doporucujeme?

Tradi¢ni Prazska Sunka TORO, Pastrami Spek, hovézi klobdsa Angu-
sovka nebo Brisket. To jsou nejoblibenéjsi vyrobky nasich zakaznik,

coz se ukazuje i na potravinaiskych soutézich, kterych se pravidelné
a Uspésné zucastnujeme. Ochutnejte také nase vyzralé hovézi maso
nebo uzenaiské vyrobky a uz nebudete chtit jiné.

LACRUM Velkeé Mezirici, s.r.o.

Nosnym programem je produkce syra eidamského typu. Jeho
vyrobu zde zavedli holandsti syrafi jiz pred druhou svétovou vélkou.
Jako jeden z méla ma na prlifezu tvar podkovy, podle kterého je na
trhu s eidamy snadno identifikovatelny.

Cukrarky a hospodyrky nakupuji pro vyrobu sladkého peciva nejra-
déji velkomezifi¢ské maslo. Co se tyka kvality krém( a cukrovi, pry se
mu pak nevyrovnd zadné jiné. Vyvinuli jsme také smetanové zakysy
s nékolika ovocnymi prichutémi i bez nich. Stale oblibengjsi je
u zékaznikl smetanovy taveny syr v praktickém baleni v kelimku
o hmotnostiod 180 g do 1 kg.
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Beskyd Frycovice, a.s.

Na zeleninu, ovoce, brambory a hlivu Ustficnou jsme experti my
v Beskydu Frycovice. Zeleninu a ovocné $tavy umime osetfit bez
pouziti konzervantu tak, aby vydrzely déle cerstvé a mohli jste si je
doptat v kteroukoliv roéni dobu. Uzasna technologie, kterd to
dokaze, se nazyva paskalizace. Nase tlakovaci zafizeni, které pouziva-
me k o3etfeni zeleniny, umi vyvinout tlak 5x vys$si, nez je na nejhlub-
$im misté morského dna, v Maridnském pfikopu hlubokém 11
kilometrd.
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Dar chutia plitelstvi

Nase paskalizované saldty a tradi¢ni fecké tzatziki jsou bez pfidanych
konzervantl. PouZitou technologii je v nich zachovdno mnozZstvi
Zivin, vitamin(, minerdl(, bilkovin nebo enzymd, jako kdyz jsou
Cerstvé pfipravené, a navic je mGzete skladovat v lednici del$i dobu.
Co byste méli urcité vyzkouset?

Jestli se chystate do plavek, pak vdm nase zeleninové salaty nebo
ovocno-zeleninové $tavy REFIT pfijdou vhod, a to kdykoliv béhem
dne. Protoze pokud jite ¢astéji mensi porce, télo si rovhomérné rozlo-
Zi pfijem energie a nema potebu si jeji ¢ast uklddat do zasoby jako
tuk. Nasim letnim tipem pro $tihlou postavu jsou oblibené tzatziki
z Cerstvych okurek s bilym jogurtem. Maji naprosto vyvaZzenou
a osvézujici chut.

NOVE VINARSTVI, a.s.

Vyrabime krasna vina pochazejici z proslunénych vinic jizni Moravy.
Nasi zakaznici maji velkou moznost vybéru. Dat si nekomplikované
vino fady Village, které je pfipraveno k okamzitému piti, ¢i pInéjsi,
ovsem jasné odridové vino z fady Cépage, jemuz teprve mistr vinar
zformuje osobnost? Co je vas favorit, lehkost, ¢i intenzita?

Jako prvni v republice jsme zacali vyrabét bila vina se zvySenym
obsahem resveratrold, coz je velice Uc¢inny antioxidant, ktery maze
mit blahodarné ucinky na lidsky organismus, zejména na sexualni
libido. Vino je prosté napoj boh!

Adélka si ve spolupraci s pelhfimovskou hotelovou skolou vy-
chovala dalsi dva mladé pekare.,Mam velkou radost z letosnich
dvou absolventl oboru pekat, ktefi se nasemu femeslu pilné
ucili tfi roky. Kazdy druhy tyden skolniho roku jim mistrové Jana
Smrckova a Ivona Mrkéackova na padé Adélky predéavaly své
dovednosti i s kusem svého srdce a za to bych jim obéma chtéla
podékovat,” netaji se hrdosti na své zaméstnance i ¢erstvé absol-
venty vyrobni feditelka pekarny Markéta Stépanikova.

Studium ucni zavrsili mimo jiné praktickou zkouskou v Adélce,
po niz se jiz oficidlné stali soucdsti tymu pekarny.

Obor pekar se v Pelhfimové pokousel etablovat uz v minulosti.
Jeho pocatky se datuji do Skolniho roku 1992/1993, ale po dvou
letech zanikl. Teprve v roce 2017 se dockal obnovy a tési se
rostoucimu zajmu mladych lidi, ktefi se rozhoduji o svém
budoucim povolani. Obor je vhodny pro chlapce i divky. V zafi
do prvniho ro¢niku nastoupi tfi pekafi a jedna pekarka.

»Rada bych vyzdvihla bezvadnou spolupréci s hotelovou $kolou
a nasi vzdjemnou podporu, diky niz se tolik potfebny obor
v Pelhfimové konecné usadil. Chléb je pro nas zékladni a posvat-
na potravina, jejiz tradi¢ni recepturu chceme spolu se svym
pekarskym umem preddvat novym generacim. Moznost podilet
se na vzdélavani u¢nu je pro nas nedocenitelnd,” uzavira Markeé-
ta Stépanikova.

CERSTVE ZPRAVY — POHLEDY DO ZAKULISi — RECEPTY
A DOBRE RADY — NAPADY A ZAJIMAVOSTI — LEGRACKY
A LUMPARNY — POZVANKY NA ZAJIMAVE AKCE — INFORMACE
0 NOVYCH VYROBCICH — A TAKE T, CO SE DO NOVIN UZ NEVESLO
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Kromé posezeni v piijemném prostredi nabizime
vynikajici ¢eskou kuchyni i speciality
a hotova jidla kazdy vSedni den.

A k dobrému jidlu nezapomeiite ochutnat nase pivo.

sLeousTE Nis Na (3 2 (O).

TVORIME PRO VAS ATRAKTIVNi OBSAH.
PRIDEJTE SE JESTE DNES!

Pelhtimovska desitka svétla vycepni (10°)
Novorychnovsky polotmavy lezak (11°)
Svatojakubsky svétly lezak (12°)
Bavorské cerné silné pivo (13°)
Beledinka svétlé silné pivo (14°)

Stacime také do 11 PET lahvi
nebo sudu (101, 151, 201, 251, 501).




