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£ Uvodnik

Vazeni pratelé firmy a znacky jménem Adélka,

vidite to pfi pohledu z okna - nastala doba chmurného pocasi a pochmurnych nalad.
a hlavné prichazejici ¢as Vanoc. Na tyhle nadchazejici svatky je kazda podzimni
pliskanice kratka!

Je na kazdém z nas, jak k tomuto chmurnému casu pfistoupime. Vzpomindm na
nedavné doby, kdy jsem si z tohoto ro¢niho obdobi, pliskanic, zimy a neustalé tmy
dokdzal navodit Spatnou néladu, ktera mnohdy hranicila az s depresemi. Jak se
clovek vyviji, starne nebo - jak radi fikaji rodi¢e — dostavé rozum, vidi jiné hodnoty
a predevsim si umi vazit kazdého dne Zivota. | vtomto obdobi si pak najde zajimavé
¢innosti, na které v prabéhu roku jaksi nezbyl ¢as. Mnozi z nas v tuto dobu rekapitulu-
jeme, jaky ze byl tento rok, a premyslime, jaky bude ten pfisti.

U nés v Adélce byl rok 2019 jizdou nahoru a dold. Zkraje roku jsme méli nejvic starosti
s organy a institucemi, které ndm branily ve vystavbé mlyna. A pak jsme zacali
s destrukci. Vlastné se da fici, ze jsme rozbili vse — kromé vyrobnich prostor - co zakla-
datel firmy a vsichni kolem néj doposud hezkého vytvorili. © My to viechno béhem
par dnt znicili — avsak s velkymi a krdsnymi cili. Vibec to nebyl hezky pohled, kdyz do
aredlu Adélky prijely tézké stroje, které vice pripominaly hledani ropy ¢i vyzkum
NASA nez rekonstrukci naseho mlyna a vystavbu podjezdovych zasobnikl na otruby
a mouky. Ale jak plynuly dny, tydny a mésice, nakonec se ndm pres vsechny obtize
s pfepojovanim inzenyrskych siti podafilo toto nejvétsi investicni dilo v déjinach
Adélky dokoncit. Nejvétsi dik za zdar celé akce patfi: vséem lidem z Adélky za pocho-
peni a disciplinu, klukim z nasi udrzby a ze mlyna za zvladnuti vSech praci, panu
Niesnerovi a vsem skvélym montérlim z NIESNER s.r.o., Ladovi Lahodnému a koleglim
z firmy PSP s.r.0., Josefu Fucikovi a firmé ELPE s.r.0., firmé Biihler CZ s.r.0., panu docen-
tu Rudolfu Sevéikovi a VSCHT Praha, panu Miillerovi a O.K. SERVIS BioPro s.r.o. Snad
jsem na nikoho nezapomnél...

Odmeénou za vsechnu diinu a mnohé nepfijemnosti je dnes fakt, ze se v Adélce poda-
filo vybudovat unikatni mlyn, ktery je schopen vyrabét mouky v nejvyssi mozné
kvalité. VSechno funguje na pIné obratky uz od pulky cervence. Vysledné produkty
pfijali s uznanim vsichni nasi pekafi a pevné véfim, ze i Vly, nasi vérni zékaznici, ktefi
kupujete nase balené mouky. Dalsi nové produkty, nejen ty mlynarské, pro Vas pfipra-
vujeme pro rok 2020.

A vérte, ze nds tym je na to paradné natéseny a pfipraveny!

Nyni, zdvérem roku probéhla jednani mezi nasimi obchodnimi partnery, na kterych
jsme vznesli své opravnéné naroky na zvyseni cen. Nevéfili byste, jak nédrocna jsou
jednani, kdyz potiebujete zdraZit u obchodnikli o par haléfl rohlik, jakym ponizuji-
cim procesem musite projit, jak je Vam vyhrozovano vsim moznym, co Vasi firmu
poskodi. Pfitom néklady a ceny viech produktli a sluzeb kolem nas, které musite
poridit, abyste vyrobili, tak dramaticky rostou. A cena rohliku se drzi pres deset let
porad na stejné trovni. Nechapu, kdo dal komu pokyn ¢i pravo takto s pekari zacha-
zet. Nechceme prece, aby nds obor skomiral, ale naopak, prejeme si jeho rozvoj,
tésime se na to, ze do néj vstoupi mladi lidé plni ndpadu a energie, protoze v ném
uvidi budoucnost a perspektivu. Nechceme prece, aby tradi¢ni ceské femeslo nahra-
dila néjaka strojova vyroba odnékud z Tramtérie. Ano, fekli jsme si o zvyseni cen,
protoze nase produkty maji svou hodnotu a kvalitu, za kterou si stojime! Snad se
jednoho dne odhodlaji k tomuto kroku vsichni dobti pekafi v Ceské republice, pak
bude nadéje, Ze ma pekafina pred sebou dobrou budoucnost.

Vite, jsem moc rad, ze pres vsechny problémy, se kterymi se nase firma musela
v tomto roce vyporadat, se za svou praci nemusime ani letos stydét. A zda se, Ze to, co
fikam, potvrzujete Vy svym zajmem, ktery roste. Ne, nerosteme tempem zahranicnich
firem z jinych odvétvi, ale o tom Adélka neni a nikdy nebude. Nam jde o dobrou praci,
jeji dobry vysledek, dobry Zivot a spokojenost vsech
zlcastnénych - at uz stoji pred peci, nebo pred
regalem plnym vonavého chleba a peciva.

S Uctou a pranim,
at Vas bavi Zivot stejné jako nas peceni

Roman Teisler

A

Navstivte pro vice informaci naSe webové stranky www.adelka.cz nebo se k nam pfidejte na www.facebook.com/adelkapelhrimov.cz
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Vybere si sportoveci gurmadn

Ukol vyjmenovat viechny druhy chleba, které Adélka
vyrabi, by dal zabrat i dlouholetému zaméstnanci. Ale
to nevadi, ze si vSechny nepamatujete, hlavné ze jste
si nasli ten svaj oblibeny. Vsak taky bylo z ¢eho
vybirat.

Je libo psenicny, zitny, zitno-pseni¢ny anebo pseni¢no-
-zitny? Pfidava-li se do receptury jesté néjaka neobvykla
pfisada, pak chlebu tikdme specidlni. Tou ingredienci
navic mize byt slune¢nicové nebo Inéné seminko,
psenic¢na ¢i Zitnd trhanka - zkratka rzné druhy olejnin
a obilovin - anebo tfeba cerstvé kvalitni podmasli.

Zékladem dobrého chleba je ale vzdycky Zitny kvas.
,U nds si ho vyvadime ve specidlnich nadobach. Padesat
hodin pred vyrobou chleba musime zadélat kvések, ktery
pravé téch padesit hodin zraje, aby mél ty spravné
parametry a pfinesl chlebdm svoji typickou chut a vani,”
popisuje vyrobni feditelka pekarny Markéta Stépanikova.
Cim novym piekvapit

Aby mohly vznikat nové receptury, chce to inspiraci. Jak
napovidaji nazvy Madarsky chléb nebo chléb zitny
Moskva, mize ndpad vnuknout cestovéani. Chleby Fit,
Lady nebo Celozitny zase pochopitelné reaguji na trendy
ve vyzivé a odpovidaji na potfeby spole¢nosti, kterd stale
vice mysli na své zdravi. Obcas si ale mizeme dopfat.
Kdyz si chce pochutnat pravy gurman, sdhne po chlebu
Podmaslovém nebo Sladovém femesiném, to asi podle
toho, &im hodla jidlo zapijet. ©

Sladovy femeslny chléb je zatim poslednim novackem na

pultech, v nabidce Adélky ho najdeme teprve od leto3ni-
ho roku. Pivafdm se mozna zacnou sbihat sliny, kdyz
prozradime, Ze obsahuje pét druhd sladu a chmelovou
silici. Ovsem po té vypecené popraskané kilirce budou po
prvnim ochutnani prahnout i ti, ktefi k Zivotu zlatavy mok
nepotrebuji.

Prdvé novinka s pfichuti sladu pry patfi k aktudlnim
oblibenctim vyrobni feditelky pekarny.,Cim jsem starsi,
tim vic jsem chleba¥, a pokud mam na vybér, vzdy misto
jiného peciva sahnu po krajici. Chléb obsahuje vse, co
lidské télo potfebuje. Ne nadarmo se fikd, ze by ¢lovék
mohl byt Ziv jen o chlebu a o vodé. Soucasti mé prace je
pravidelné ochutnavat vSechny druhy, kterych nyni mame
patnact, ale mym favoritem je chléb Vysocina, Sladovy
a klasicky Pelhfimovsky, ktery jsme dfive nazyvali kon-
zumni. Vzdy kdyz cestuji, kromé rodiny se nejvic tésim na
dobry ¢erstvy chléb;” svéfila se Markéta Stépanikova.

Nejcastéji zdkaznici sdhnou po klasice. A jak Fikdvd maj
tatinek, nejlepsi chleba je ten prodany. © Pelhfimovsky
chléb jesté zadny jiny z piedestalu nesesadil, ale jiz nékolik
mésicl zaznamenavame nardst prodeje u chlebl special-
nich - s vyssim podilem Zitné mouky nebo téch, do nichz
pfidavame vlastni uvafenou smés olejnin a obilovin,
doplnila $éfka pekarenské vyroby.

V bohatém sortimentu chlebl z Adélky si za viech
okolnosti najdete i tu spravnou velikost — od 300gramové-
ho dalaméanku po VIP bochnik o hmotnosti 2,4 kilogramu.

Kam na dobry ndkup? Napovi samolepRa:

Spolehlivy prodejce cerstvého peciva Adélka




Kam za dobrym pecivem? Adélcina samolepka ukdze...

Znate tu vétu z reklamnich kampani, ktera fika, Ze to ¢i ono zbozi
sezenete u vsech dobrych prodejci? A také se Vam obcas stava, ze
Vase oblibené zbozi je u méné dobrych prodejcli Spatné vystavené,
Ze mu neni vénovdna ndlezitd pozornost a péce? Zkratka, znate
z vlastni zkusenosti fakt, ze ne vSechny prodejny jsou skvélé a Ze ne
vsude je radost nakupovat?

Nemyslete si, stejné zkuSenosti ma i Adélka. Jen si to predstavte,
nase Cerstvé a vonavé pecivo se k VAm dostava nejen prostrednic-
tvim sité nasich vlastnich prodejen, ale také z regalli desitek malych
i velkych obchodd, zahrani¢nich i domacich prodejnich retézcq,
specidlek i kolonial(... Kazda prodejna je jina, kazdy prodejce ma
jinou podnikatelskou filosofii, kazdy konkrétni prodava¢ ma ten di
onen pfistup. Jak to tedy udélat, aby nasi zdkaznici dostavali vzdy
a vsude stejnou kvalitu, takovou, s jakou chléb a pecivo opoustéji
brany nasi pekarny?

A tak vznikl projekt s ndzvem ,Spolehlivy prodejce ¢erstvého peciva
Adélka” Coze, Vdm se zda ten nazev dlouhy? Nebojte, na samolepku
se to krasné vejde. Ale poporadé. Tenhle projekt vznikl proto, ze jsme
si uvédomili, jak velkou mdme povinnost stat na strané nasich zakaz-

Rozhovor s vedoucim prodeje

Richard Nydrle je vedouci prodeje spole¢nosti Adélka. A vérte, on vi
nejlépe, jak to v té ,,dzungli trhu” skute¢né funguje.

Jaké je v soucasnosti slozeni prodejni sité Adélka? V jakych
typech prodejen prodavame své pecivo v ramci Ceské republi-
ky?

Své odbératele méame rozdéleny do ¢tyr zakladnich skupin. Jedna se
o vlastni prodejny vcetné tzv. fransizovych, ty tvoii cca 35 % naseho
obratu. Pak jsou tu domaci obchodni fetézce (COOP, Jednota a Flop)
s podilem cca 25 %. Déle si nase vyrobky miizete koupit na tzv.
nezavislém trhu tvoreném soukromymi prodejnami rdznych velikos-
ti. Ty tvori dalsich cca 25 %. Posledni, ¢tvrtou skupinou jsou zahrani¢-
ni fetézce s podilem cca 15 %.

Co nas vlastné vedlo k tomu ukazovat verejnosti, kdo je skutec-
né dobrym prodejcem?

Hlavnim motivem bylo usnadnit nasim zakaznik(m orientaci v, mofi
konkurence”. Mezi obchodniky jsou totiz pomérné velké rozdily
v péci o pecivo a jeho prezentaci. A my chceme vefejnosti ukazat ty,
ktefi se o nase vyrobky staraji |épe nez ostatni.

nikd a pomahat jim rozliovat dobré prodejce od nedobrych, kvalitni
pecivo od nekvalitniho, skute¢né znackové vyrobky od buhvijakych.
Ano, rozumite tomu dobre: chceme Vam pomoci s orientaci na
nelitostném a casto neprehledném konkurenénim trhu. Pravdou
také je, Ze bychom timto projektem chtéli pomahat nasim prodej-
nim partnerdm a odménovat je za poctivy a profesiondini pfistup
k prodeji nasich vyrobk a za péci o nase dobré zakazniky, tedy o Vas.
Pravidla jsou docela jasna. Pfi
splnéni  naro¢nych kritérii
kvality prodeje naseho pe-
Civa ziskd dany obchodnik
jasné oznaceni, to abyste

jej rozpoznali od konku-
rence. To abyste védéli, ze

v daném obchodé muzete
skute¢né cekat spravné
vystavené, dobrfe opecova-
vané, zfetelné oznacené
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a opravdu nase, adélkovské pecivo. A nemyslete si, kritéria ziskani
certifikatu,,dobrého prodejce” jsou nastavena velmi prisné! Hygiena
prodejniho mista, kultura skladovani nasich vyrobk(, zfetelné
a jasné oznaceni zbozi od Adélky, dostatecnd péce o prodej Cerstvé-
ho zboZi a v neposledni fadé také profesionalita a slusnost jednani
se zakazniky (to vSsechno budeme cas od casu zjistovat takzvanymi
tajnymi nakupy, ale to at zGstane jen mezi nami ©).

Ty nejlepsi z nasich obchodnich partnerd, ktefi ziskaji certifikat
poctivosti a kvality prodeje, dobie poznate. Nejen diky certifikdtu na
dvefich a oznaceni uvnitf prodejny, ale také proto, ze Vam je
budeme jednoho po druhém pfedstavovat v nasich novinach, na
webu i na Facebooku. No, a pokud svou kvalitu prodeje udrzi, bude
jim certifikat po dvou letech opét obnoven. A to se opét dozvite jako
prvni.

Tak snad jsme Vam svym novym projektem udélali trochu radost?
Zakaznikdm totiz pfinese jistotu, dobrym prodejcim podporu
a samotné Adélce? Té da 3anci, Ze se jeji dar chuti a pfatelstvi dosta-
ne k zakaznikam v takové kvalité a péci, jakou si vsichni zaslouzime.

Na rodinnou firmu Vyhndlkovych v Kamenici n. L. se miizeme spolehnout

Jeden priklad za vsechny. Titul Spolehlivého prodejce cerstvého
pec¢iva Adélka padne jako ulity Jané Vyhnalkové, kterd se svou
rodinou podnika v Kamenici nad Lipou. Kromé klasické ,sdamosky”,
kterou provozuji v ramci sité Flop, maji jesté prodejnu ovoce
a zeleniny a cukrarnu.

Z ovocného a zeleninového sortimentu zatim Adélka nemd co
nabidnout, ale ve zbylych dvou provozovnach jeji stopy najdeme.
V samoobsluze je k dostani asi Ctyficet druhli vyrobkl od chleba po
mouku. V cukrarné se zase uchytily ,Adél¢iny” zadkusky, dorty
a chlebicky. ,Pecivo z Adélky ma v Kamenici velkou oblibu. Lidé jsou

Jezdis po vSech moznych prodejnach, orientujes se v branzi. Mas
tedy prehled o tom, jaka je obecna kultura prodeje chleba
a pediva v Cechach?

Myslim, Ze az na vyjimky je prodej peciva v Cechéach na sluiné drovni.
Trendem je stéle se rozsifujici sortiment pekarskych vyrobkd. Jednotli-
vi vyrobci se prfedhanéji ve vyvoji novych produktd, do toho vstupuji
vsechny ty rozmrazené a dopékané polotovary, které ani moc
pe¢ivem nejsou. Diky tomu se v leckterych obchodech zhoriuje
prehlednost a orientace zakaznika, a to i kv(li nesprdvnému oznaco-
vani pekaiskych produktl, zaménou vyrobcll, umistovanim vyrobki
rlznych pekaili do jednoho prodejniho ,kose” apod.

Jak v soucasnosti Adélka , dohlizi” na kulturu, hygienu, ale také
na dostate¢nou ,znackovost” prodeje mimo své vlastni prodejny?

Upfimné feceno, vyrobci nemaji mnoho moznosti, jak jednotlivym
obchodniklim ovliviovat ¢i kontrolovat jejich prodejni strategii.
Dobré zpréva je, Ze pfimo na prodejnéach prakticky neexistuje problém
s hygienou prodeje. Nasi fidi¢i vSak maji za ukol viimat si hygieny
skladovani naseho zbozi. Jelikoz velkou ¢ast obchodl zasobujeme
v noci bez pfitomnosti obchodnika, museli jsme jiz nékolikrat upozor-
nit na nedobry hygienicky stav takovych prostor nebo jejich pfepra-
vek na pecivo. Vyjimecné jsme dokonce museli prestat nevhodny
obchod zésobovat. Co se tyce prezentace peciva v prodejnéach, nabizi-
me obchodnikim celou fadu marketingovych materiald, které
umozni zakaznik(im lepsi orientaci v Siroké nabidce peciva. Zéaroven
jsme schopni obchodnikovi poskytnout i pecivovy regal vyrobeny na
miru. TakZe ano, zajimame se, stardme se a nabizime jim podporu.

Co si slibujes od naseho nového certifikacniho projektu — komu
pomuize a v éem?

Projekt Spolehlivy prodejce by mél pomoci predevsim zakaznikovi,
ktery si na nasich webovych strankéach, Facebooku, v nasich novinach
apod. bude moci precist, ktery z obchodd spinil naro¢na kritéria
kvality a péce. Nechceme ale Sifit negativniinformace. Chceme prede-
vsim chvalit ty, kdo si to zaslouzi, nikoli trestat ty ostatni. Chceme byt
pozitivni a tak i motivovat ke zlepseni, k ndpravé. Z toho vyplyva, ze
cely projekt vyznamné pomuze i samotnym obchodnikiim. Bez velké
ndmahy a s nulovymi finan¢nimi néklady ziskaji velmi pozitivni regio-
nalni reklamu.

Jak by sis osobné predstavoval idealni prodej peciva? A je takovy
ideal viibec dosazitelny?

Idedlné chci prijit pred regdl s pecivem, ve kterém jsou jednotlivé
produkty usporadany podle znacek vyrobcl. Pokud mém jako zdkaz-
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zvykli na pelhtimovské rohliky, chléb i tmavé pecivo. K vyrobktm, po
kterych je u nds v soucasné dobé nejvétsi poptavka, patfi vita rohlik,
celozitny osatkovy chléb, sezamek a vicezrnnd houska,” prozradila
Jana Vyhnalkova s tim, Ze vyrobky z Adélky tvofi osmdesat procent
pekarenskych produkt, které v obchodé nabizeji.

Svou firmu zalozili manzelé Vyhnalkovi v roce 1992. Prvni byla
prodejna s ovocem a zeleninou, smiSeny obchod otevreli rok nato.
Od roku 2002 funguje cukrarna.,Obé nase dcery se vyucily proda-
vackami s maturitou a v soucasné dobé provozujeme obchody
vsichni spole¢né,” usmala se spolehlivé prodejkyné.

nik svého oblibeného pekare, chci jit do jistoty. U dobrého prodejce
by se nemélo stat, ze si vinou $patného oznaceni nebo nepfehledné-
ho umisténi odnesu domu pecivo od pekare, ktery mi z jakychkoli
dlvodl nevyhovuje. Mnoho vyrobkl od rliznych pekait si je totiz
pomérné podobnych. Jsem také rad, kdyz je v obchodé jasné oddé-
lené a oznacené rozmrazené pecivo a pecivo upecené ze zmrazené-
ho polotovaru. Osobné si diky své profesi troufam tvrdit, ze toto
pecivo bez potizi rozpoznam, ale ze svého okoli vim, ze zakaznici
nechtéji ¢ist tu malou cenovku u kazdého produktu a zkoumat, zda
jde o cerstvy vyrobek, nebo ne. VétSina zdkaznikl nechce totiz
kupovat zmrazené pecivo a konzumovat tak dal3i zbyte¢nou chemii.
Z toho, co jsem popsal, se zd3, ze dobry prodej neni zadny nedosazi-
telny idedl. Staci, kdyz obchodnik oznaci kazdou ¢&ast regélu pfislus-
nym vyrobcem, napf. jeho logem. Do tohoto ,sektoru” nasledné
umistuje vyhradné jeho vyrobky, které oznaci spravnou tzv. cenov-
kou, na které je nazev, cena, alergeny atd.

Mas informace o tom, Ze by podobny projekt méla néjaka jina
pekarna v zemi?

Takové informace nemdm a o zddném podobném projektu nevim.
Myslim, Ze jsme opét v né¢em prvni a ze se mozna staneme jakymisi
prikopniky takové myslenky. Snad to pom{ze kvalité prodeje. Snad
to pfinese vyhody viem, Adélce, jejim skvélym zakaznikdm
aviem... dobrym prodejctim!
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Spoleénymi silami s Madetou

Pod jednim z chlebd v nasem sortimentu jsou
podepsani hned dva poctivi vyrobci z potravi-
narské branze. Chléb podmaslovy je spole¢nym
dilem Adélky a Madety. Kterou surovinu ndm
mlékarenska firma dodavd, je z nazvu jasné
patrné.

Podmaslovy chléb obsahuje z 61 % mouku pse-
ni¢nou, z 39 % Zzitnou. Jeho netradi¢ni chut
vytvaii porfddnad porce podmasli. Co dalsiho
k chlebu dobfe pasuje, na to jsme se zeptali
obchodniho feditele spole¢nosti Madeta Jana
Teplého.

Odkud pochazi mléko, které zpracovavate?

Jen a pouze z Ceské Republiky. Kvalita a ¢er-
stvost zpracovaného mléka jsou totiz nesmirné
dullezité pro kvalitu a chut vysledného produktu.
Jak své vyrobky osetfujete a zajistujete jim
trvanlivost?

To je velmi rdzné podle produktu. Paklize ale jde-
te cestou Madety, tedy zcela bez chemické
konzervace, musite pfedevsim dbat na vysokou
Cistotu vyroby, kvalitu a cerstvost vstupnich
surovin.

Pfirozené pak pomaha vysoka teplota osetieni,
to v pfipadé naptiklad trvanlivého mléka. Nebo
pfirozena fermentace, jako napfiklad u Jiho-
ceského kysaného podmasli.

Jak se podle Vaseho nazoru povedl Chléb
podmaslovy a které z produktii Madety byste
k nému doporucil?

Je poctivé vyrobeny a cerstvy, tedy uzasny.
A doporuceni? Za mne je nejlepsi jen s nasim
Cerstvym ,madetadckym” maslem a soli nebo
s tavenym Lipnem v kelimku. To je moje détstvi,

" MADETA)

Anketa

Barbora Neprasova, 10 let, zakyné
VétSinou si dam radsSi rohlik nez
chleba. Vadi mi tvrda kirka, ktera jde
Spatné ukousnout, a nakysla kvasko-
va chut. Nedavno ale mamka koupila
Sladovy femesiny chléb a ten mi
opravdu chutnal.

Josef Hodag, 77 let, diichodce
Nejcastéji si ted kupuji Chléb celozit-
ny osatkovy, a to hlavné proto, ze
dlouho vydrzi mékky a chutny, takze
nemusim kazdy den pro Ccerstvé
pecivo.

Gabriela Berankova, 45 let, mist-
rova jemné pekarny

Momentalné mi nejvic chutna Lady
chléb, protoze je v ném citit chut
zapary, ktera stfidu navic déla krasné
vla¢nou. Patii mezi tmavé formové
chleby a prodava se krajeny.

Momentalné jsou v Adélce volné tyto pozice:

Chceme pro své zaméstnance vice volna, proto rozsifujeme nds kolektiv a hleddme toho sprdvného partdka na pozice:

Brigada na mycku
Mzda: 90 - 100 K¢/hod.

- Obcasna vypomoc na mycce bedynek

- Obsluha myciho stroje
- Odpovédnost za Cistotu beden
- Vhodné pro seniory

Nabl'ZI'me: — Pratelské pracovni prostredi a jistotu prace
— Vstticny pristup kolegt i nadfizenych
— Zauceni samoziejmosti

Toast svétly

Pelhfimovsky svétly chléb
chléb zitny Moskva

VIP chiéb

Fit chléb

Mad’arsky chléb

Sladovy Feme
chléb

Toast tmavy

Sluneénicovy
chléb

chléb Lady

chléb Vysodina

Pelhfimovsky chléb

Celozitny osatkovy chléb

Podmaslovy chléb

Toast svétly

Dalamanek
chlebovy
chléb zitny
Moskva

Vetsi pod/ PSENICNE MOUKY

Pelhiimovsky svétly

89 % pSeni¢na
mouka
11 % 7itna mouka

80 % psSeni¢na mouka
20 % Zitna mouka
mouka

chléb Lady

83 % pSenitna

Dalamanek chlebovy

80 % pSeni¢na mouka
20 % zitnd mouka

Mad’arsky chléb

67 % pSeni¢na mouka
33 % Zitn4 mouka

Obsahuje fenykl a koriandr.

v VIP chléb
17 % Zitnd mouka
3 80 % pSenicna
Obsahuje 38 % zapary | /' TOoast tmavy mouka

(spaiend seminka 20 % zitna mouka
obilovin a olejnin),
psenicné zrno, len,
Seni lamanku,
slunecnici.

Obsahuje 33 % zapary
(sparena seminka
obilovin a olejnin),
psenicné zrno, len,
pSeniénou lamanku,
slunecnici.

74 % pSenicna
mouka
26 % zitnd mouka

Obsahuje 4,4 % otrub.

Slunecénicovy chléb

74 % pSeni¢na mouka
26 % zitnd mouka

Obsahuje 7,15 % Inu, slunecnice
a otrub. Ddle 22 % zapary (sparend
seminka obilovin a olejnin) Zitné
lamanky, len).

Pelhifimovsky chléb Podmaslovy chléb
61 % pSeni¢nd mouka

30 % Fitné K 61 % pSeni¢nd mouka
% Zitn4 mouka

39 % Zitna mouka

Obsahuje 10 % podmasli z Madety.

99 % pSeni¢ni mouka

Kucha¥ Na Ctyrce
Mzda: 26.000 - 29. 000 K

1 % zitnd mouka

Sladovy Ffemeslny

Obsahuje 5,1 % sladu.

40 % pSeni¢na mouka
60 % Zitna mouka

Celozitny osatkovy

0 % pSeni¢na mouka
100 % Zitnd mouka

zitny Moskva

NASE ¢4tsb90d ENCYKLOPEDIE

Pracovnik ve mlyné
Mzda: - 21. 600 KC p#i zauceni na jednu

sménu x P
—28.000 K¢ po zauceni, pFi
tfisménném provozu

— Obsluha stroja mlyna a balici linky
- Dodrzovani hygienickych norem
- Pravidelna kontrola stroju

- Podileni se na opravach a udrzbé

Ptiprava jidel, hlavné ¢eskd kuchyné

Denni menu, minutky, rauty a menu na akce
Rezim kratkého a dlouhého tydne

Moderné vybavena kuchyné

aVéanocni balicky a hromadna firemni akce

Vice informaci na www.adelka.cz, lenka.machackova@adelka.cz, na cisle 773 788 834 nebo na facebook.com/adelka.personalni

0 % pSeni¢na mouka
100 % Zitna mouka

chléb Vysocéina

30 % pSeni¢na mouka
70 % #itnd mouka

— Systém benefitll — stravenky Adélka, poukazky k nasim obchodnim
partnerdm, rekreace na Trndvce za vyrazné snizenou cenu, Velikono¢ni

Vet podt? ZITNE MOUKY

Ridi¢ sk. C
Mzda: - 21. 600 K¢ pfi zauceni prvni mésic,

poté 28. 000 K¢
—33.000 K¢ na pozici fidic-stridac
— Denni rozvoz nasich vyrobku
- Komunikace s odbytem i zdkaznikem
- Zodpovédnost za svou stalou linku
- Jednoduchd administrativa

/q/q/&/q/m



Na slovicko s frontmanem kapely KEKS

\
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Détstvi jsem strdvil po pekdrndch, prozradil Stépdn Kojan v chut a piitelstri

Jméno Stépana Kojana mé kazdy spojené s kapelou KEKS, kterou na
prelomu let 1981 a 1982 zaloZil spolu s Petrem Dudikem. SpInéni snu
Zivit se muzikou Stépéanovi pér let trvalo, doba mu nebyla naklonéna
a rodice vidéli jeho budoucnost ve zcela jiném femesle. ,Jsem syn
pekafe,” uvedl| se zaméstnancm Adélky, pro néz koncem fijna pfijel
zahrat na jejich uz tradi¢ni podzimni sraz.

Jak je to s Vasim pekaiskym pivodem?

MUj tata cely zivot pekl chleba. Celé détstvi jsem stravil po malych
pekarnach, které tenkrat byly snad v kazdé vétsi vsi. Prvni, kterou jsem
zazil, byla v Bene$ové nad Cernou, ale vzpominky mam aZ na tu
v Hoficich na Sumavé, kam jsme se nasledné piestéhovali. Ani tam
jsme vsak nezakotvili natrvalo. Pozdéji tata pUsobil jesté v Trhovych
Svinech a v Jankové u BeneSova. Kdyz se malé pekarny rusily a misto
nich zfidili v Bene3ové velky kombinat, naseho tatu postavili pred
automatizovanou pec. Najednou misto ru¢ni vyroby chleba musel
mackat cudliky. Sice uz to do dichodu vydrzel, ale bylo to pro néj
nestésti.

Tata si predstavoval, ze budu v jeho femesle pokracovat. Rikal mi:
»Naucim té upéct chleba v parni peci. To uz dneska nikdo neumi, bude
z Tebe miliondr” Ja na to, ze:,Nechci byt miliond¥, chci bejt v zivoté
spokojenej Chtél jsem hrat. Clovéka musi jeho prace bavit, odrazi se
to na jeji kvalité. Plati to jak v muzice, tak v pekafiné. Oba tyto obory
taky ¢lovék musi délat poctivé, aby si ziskal pfiznivce.

Existovala pro Vas tedy jen volba mezi pekafinou a muzikou,
nebo jste zkousel i jina povolani?

Musel jsem. Délal jsem ve strojirenstvi, Udajné jsme vyrabéli kladky do
tanku. Po prevratu jsem se chtél zkusit Zivit muzikou, ale neutahl bych
to, tak jsem 3el brigddné na postu, no a skoncil jsem tam jako zamést-
nanec. Pozdéji jsem jesté chvili prodaval hudebniny a pak uz mé
konecné zacala zivit muzika.

Zanechalo ve Vas néco pekarské détstvi?

Umim upéct chleba, nekupuju ho, obden pecu housky. Po téch se
vzdycky jen zaprasi. Ddvdm do nich domdci sédlo a jsou vdzné vybor-
né. ©

AKTUALITY

Pocet obci v projektu AdélkaOnline.cz se rozriista

Do projektu AdélkaOnline.cz uz se zapojilo 15 obci. Moznost samostat-
ného odbéru nejcerstvéjsiho peciva nyni vyuziva Celistna, Cizkov,
Dobra Voda u Pacova, Koberovice, Morave¢, Pofin, Sedlice, Simanov,
Stitné, Strméchy, Svépravice, Utéchovicky, Velka Chyska, Vézna a Zbilidy.

Do pasaze za dobrotami i posezenim

Od letosniho 5. bfezna ma otevieno nakupni pasaz Na Ctyrce. Smérem
z namesti nejprve vejdete do prodejny Adélka, ktera se rozsitila o dalsi
prodejni plochu. Ta mimo jiné nabidne regal se 3pickovym zbozim

z Madety. Druhou polovinu pasaze tvofri kavarna a feznictvi.

Jubilejni prodejnu dostal Humpolec

Zacatkem brezna jsme navic otevreli jubilejni dvacdtou prodejnu
Adélka. Sidli v Humpolci ve Skolni ulici. Kromé velmi svéziho a moderni-
ho designu potési zakazniky i novy sortiment v podobé cerstvého

oblozeného peciva.

Je pravda, Ze k peceni pouzivate mouku z Adélky? ADELKA A $TEPAN KOJAN
Jo, mém ji od Romana. (feditel firmy, pozn. redakce) Spolupraci se Stépanem Kojanem a skupi-
Odkud se znate? nou KEKS jsme letos zahajili uz 14. ¢ervna

v Zelivé, kde hrali spole¢né s Jihoceskou
filharmonii. Tehdy jsme dostali moznost si
Pry jste byl prvni studiovy bubenik Rocksonu, kde hral na na ,misté ¢inu” postavit pivovarsky stanek
baskytaru... a dat navstévnikim ochutnat nase pivo
z minipivovaru Na Ctyrce. Jsme radi, ze se
Stépanovi Adélka zalibila natolik, ze pfijal
pozvani na nas fijnovy Sraz bezva lidi. Nese
velkou z&sluhu na tom, jak moc jsme si ho
UZ ne. Fungovalo ale dobfe, nahravali u mé tfeba Jahelka nebo uzili.

Palecek. Zacal jsem s tim v dobé, kdy nebyly pocitace, a ta prace | A tohle vSechno byl vlastné jen zacatek.
mé bavila, jenZe najednou za mé zacal spoustu véci délat pocitac Stépan Kojan, KEKS a Adélka chystaji i v pfis-
a ja uz mél jenom klikat mysi. To mé otrdvilo. Vlastné je to takova tim roce zajimavé akce. Jaké? No, to si pro-
paralela s tdtovym osudem, kdyz ho postavili pfed tu automatizo- zatim nechame pro sebe. Nejcerstvéjsi |
vanou pec. Navic je uz dneska svét jinde. Clovék si mize vytvorit | informace najdete na nasem Facebooku.
pomérné kvalitni nahravku jen s pomoci svého telefonu. Bavil
jsem se se Zavisem a ptal se ho, kde bude délat novou desku. On
na to:,Na haj**u, tam je dobra akustika.” @Takjsem si rek, ze uz
studio nechci.

Z hrani, pamatuju si ho uz jako kluka.

Uz jsem si to nepamatoval, ale Roman mi to pfipomnél. Tenkrat
u mé nahravali a néco jsem jim do té nahravky dodélaval.

Stale mate nahravaci studio?

Kromé muziky se také vénujete farmareni, je to tak?

Je to pro mé relax. Clovék si musi odpocinout od toho rambajzu.
Dokud jsem chodil do prace, odreagoval jsem se tam, ted odpoci-
vam hospodarenim. Vyrostl jsem v tom a sam ted mam prase,
kraliky, husy, slepice, dvé kozy, jednu jsem nedavno pfipoustél.
Dojim si mléko, naucil jsem se délat syr a fakt mi to jde. Slychdvam
dokonce, at se vykaslu na kytaru a jdu se tim Zivit. Clovék se potad
méni. Kdyz mi bylo dvacet, fikal jsem tatovi: ,Ja takhle Zit nechci,
to je ztraceny Zivot. Chci jit do Prahy, klidné budu bydlet na
ubytovné, ale chci zit” Chtél jsem do Ameriky, do Némecka,
hlavné ne Zit na vsi a chovat kraliky. Ted uz po Americe netouzim,
i do Prahy si jedu jen zahrat a rychle pry¢ na venkov. Kdyby mi
tohle nékdo fekl dfiv, nevéfil bych mu.

Hodné si toho doma vyrobite sam. Pfrehodnotil jste pristup
ke stravé?

Zdravotni problémy mi pomohly si ledacos uvédomit. Dfiv jsem se
stravoval bidné, gulase, parky, klobasy po zabavach, bagety u pumpy,
vibec jsme na to nedbali. Do toho alkohol, cigarety, to prosté nemoh-
lo dobfe dopadnout. Jakmile jsem zpUsob Zivota prfehodnotil a zacalo
mi zalezet na tom, co jim, nastal velky obrat. Na jidle zavisi, jak se
¢lovék citi, jak zvlada svoji praci, jak ho vSechno bavi.

Mizete zpétné zhodnotit, jak se zménila doba od Vasich muzi-
kantskych zac¢atka?

Prevrat nam hodné prevratil Zivoty. Nechci vychvalovat dobu ,za
komara“, ta dnesdni je v mnoha smérech lepsi, ale ¢lovék se v ni musi
naucit zit. V. osmnacti mi rodice fikavali: ,Nehraj na tu kytaru, ta té
neuzivi. Dovedes si predstavit, Ze bude$ hrat v padesati na kytaru?
Vzdyt by se ti vsichni smali.” © Dneska tim zivim docela po¢etnou
rodinu, je mi ddvno pfes padesat a pofad hraju. Rodice nemohli
védét, kam se to bude ubirat. Clovék zkratka nem(ize détem radit, co
maji délat. Kdo vi, jak se bude Zit za ctyricet let? MGzeme je jen dobie
vychovat a fict jim, at délaji, co je bavi, co jim dava smysl.

Letosni novinky jsou sladké i hoiké

Za letosni rok pfibylo v nasem sortimentu
hned nékolik novinek. Mezi sladkymi
dobrotami je novinkou Zavitek s kakao-
vou néplni, Snek s ofechovou naplni
a Dortik s lesnim ovocem. Specialné pro
détské zakazniky jsme zacali vyrébét pis-
kotovou mriamku Lentilek. Holky z cuk-
rarny pfisly s vybornymi a poctivymi mds- -
lovymi suSenkami ke kave, které maji \
takovy ohlas, Ze je prosté nejde nevyra-
bét ve velkém a pro vSechny nase prodej-
ny. Ani Pivovar Na Ctyrce neni pozadu.
Pivo uz je k dostani i stacené v litrovych
PET lahvich. Najdete je v chladicim
regalu.

v Ty

Mezi ocenénymi figurovalo i jméno
Ladislava Teislera

Zakladatel Adélky dostal Nejvyssi ocenéni
Kraje Vysocina 2019. Predstavitelé kraje
vyzdvihli nejen dlouholetou praci Ladislava
Teislera v pekarském oboru, ale predevsim
v3e, co se mu za tu dobu podafilo vybudovat.
Re¢ neni jen o pekérné nezpochybnitelné
jsou napfiklad jeho zdsluhy na uUspésnych
rekonstrukcich historickych dom( v Pelhfi-
mové, Humpolci i Pacové. Ocenéni si Ladislav
Teisler vyslouzil také svymi podilem na
obnové tradi¢nich spolecenskych udalosti,
které historicky patfily k Zivotu obyvatel
Pelhfimova a dnes jsou nastésti znovu jeho
soucasti — pout, masopust nebo Zlata nedéle
na radnici.




