@ (hléb vyrabime pouze

z tuzemskych surovin, které
prochdzi piisnymi laborator-
nimi testy. Souddsti pekarny
je vlastni mlyn, rovnéz obili -
vykupujeme pouze od pro-
vétenych dodavatel, ktefi
jiz vi, jakou kvalitu pozadu-
jeme. Kvalitativné primémé,
podprimérné a Vyhodné

levné” suroviny nepouzivéme.

@ Rodinnym stibrem jsou
nasi kvalifikovani, v oboru
vzdélani a k firmé loajalni
tuzemsti pracovnici, ktefi
jsou pravidelné vzdélavani.

Upekli jsme
,,Chleb roku 2011”

° J|z 20 let investujeme

do strojniho zafizeni, pra-
covnich podminek, neustale -
zvySujeme hygienu provozu

* avytvafime vlastni firemni

prodejny na vysokeé trovni.
Nasi zakaznici se mohou sami
0 véem prresvédcit na vlastni
odi pii Dnech otevienych dvefi,
které pravidelné pofadame.

® Vroce2010 jsme ziskali -
ocenéni Firma roku za kraj
Vysocina, v roce 2011 nej-.
na Dnech chleba v Pardubi-
cich — CHLEB ROKU 2011.

ADELKA a. s., U Pekarny 849, Pelhiimov, tel.: 565 323 546, e-mail: adelka@adelka.cz, www.adelka.cz




