Zijeme z dari Vysociny, k4 Feditel mlyna

pelhrimovské Adélky Vladimir Kopecky

Na starka, mladka a praska uz se v souasném mlynarstvi davno nehraje. Cil vSak zlistava stejny, totiz vyrobit co mozna nejlepsi mouku

Bohatétvi
Vysoéiny

MICHAL VITU

Pelh¥imov — O mlynech miva
vétsina lidi jasnou predstavu.
Predstavu pohddkovou. Zpra-
vidla se mé jednat o obilené
venkovské staveni, u néhoz
poklidné klape v potoénim na-
honu mlynské kolo.
Porovnani s mlynem sou-
dobym, modernim, pokulha-
va. Romanticky zuréici reka
8iroko daleko Zadna, mlecimi
stolicemi i v§im ostatnim dav-
no hybe elektiina. Snad je-
nom ti bile obleéeni mlynari

odpovidaji ptivodni ptedloze. -

A také to, Ze se musi stejné
jako ti v pohadkach poradné
otacet. Denik hovotil s vyrob-
nim reditelem mlyna pelhii-
movské spoleénosti Adélka
Vladimirem Kopeckym.

Kam sahaji koFeny pelhfimov-
ského miyna?

Na$§ mlyn vznikl v roce
1994. Do té doby ptisobily
v okrese pouze mensi, vice-
méné ptivodni mlyny u ek &i
potokl.

Co bylo hlavnim motivem,

pro vystavby nového miyna?
Vidéli jsme, jaka byla situ-

ace na trhu, navic senam

uvolnily prostory ve staré pe-

karneé, které se pro tento tidel

hodily. Postupem éasu

se ukazalo, Ze jsme se rozhodli

spravns.

Rocné semeleme deset
tisic tun obili. Pro lepsi
predstavu, pokud
bychom toto mnoZstvi
prelozili do vagonil,
vysledny viak by éital
tisic vagonii a byl by
dlouhy pFibliZzné deset
kilometri.

Jaké to je, budovat moderni
miyn?

Podoba se to jakémukoliv
jinému zaéatku, Potfebujete
prostory, donichZ musite po-
ridit kvalitni technologii
a zajistit pracovniky, kteri to-
mu femeslu rozumi.

Kolik lidi u vas mleti Zita a pSeni-
ce zaméstnava?

Pokud to prirovname
ke staroéeskému mlynu,
v ném pracoval pan otec, sta-
rek, mladek a prasek neboli
ucéen. Oficialné to takto po-
jmenované nemame, ale ot-
cem by asi mohl byt jeho za-
kladatel Ladislav Teisler,
starkem pak nas mlynsky
mistr Miloslav Bartak. Dale

OD JEDNOHO STOLU. Pomoci tohote pultu se oviddi cely miyn. Od p!
arsky mistr, jakysi novodoby stirek Miloslav Bartak.

aZ po micharnu. Na snimku je mlyn

[ g ! -.'. __- /,
PATRIOTI. Drtiva vétsina

tam pracuji étyri mlynari

* ve sménném provozu, tiby asi

mohli fungovat jake mladci.
No, a praska nemame zadné-
ho. (smich)

Nezii&astnény clovék miize mit
dojem, Ze rozemletf obiiného zr-
nicka p¥ece nemiiZe byt véda.
Ma pravdu?

Na prvni pohled by se to
zdat mohlo. Prvni vécje ale
sehnat kvalitni obili, o némz
setraduje, Ze roste hlavné
na Moravé. My vsak jiZ od sa-
mého zaloZeni mlyna spolu:
pracujeme s mistnimi zemé-
délciz Vysoéiny, obili naku-
bujeme prrevazné z Pelhii-
movska a okoli.

Stativamto?

Staéi. Radime se spise
kmens$im aZ sttednim
mlynam. Roéné semeleme de-
set tisic tun obili. Z toho sedm
tisic pSenice a zbyvajici ti*i
tuny Zita. Pro lepsi predstavu,
pokud bychom toto mnozstvi
prelozili do vagonii, vysledny
vlak by ¢éital tisic vagonii a byl
by dlouhy pribliZzné deset ki-
lometrt. Tohle mnoZstvi ze-
meédeélciz okresu umi vypés-
tovat. NaSe denni kapacita je
étyricet tun psenice, nebo
pétatricet tun Zita.
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obili, které cines
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Melete pouze pro svoje vlastni
potreby?

Milyn podava nejlepsi vy-
kony, pokud mele nepretrzité,
prinejmen$im v pracovni
dny. Proto mdme isv é-

ratele, opét pievazné z ekol-

MLYNARSKY ERB. Nad dveimi
velina visf mlynaFsky znak.

nich mést, které zavazime
patnactitunovou cisternou.
Mouku zaroven dodavame

v sa¢kovaném provedeni
imalospottebiteltim, d&je se
tak predev§im prostfednic-
tvim vlastnich obchodii. Cel-
kem mame asi étyricet druhii
vyrobku.

MICHARNA

Fijmu pres Eistirnu a viastni miyn

{imovy rost pelh
zSim okoli. Foto: Denik/Michal Viti (4x)
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MiiZete piibliZit i samotny vy-
robni postup? .
Jak jsem jiZ ekl, hodné za-
lezina kvalité obili. Tase po-
zna piijeho prijmu, kdy se
dodavka zvaZi a odebere se
vzorek. Ten stanovi zakladni
parametry, jako je mnozstvi
Iepku, objemova hmotnost,
vlhkost a obsah dusikatych
latek. Poté se obili vysype
na ko§, znéhoz putuje do za-
sobnikovych sil. Po usklad-
néninasleduje velice diileZita
operace, coZ je ¢isténiobili.
Musime je zbavit veskerych
plev, kaminki a pomoci mag-
netuiocelovych dlomku.

A pak uz melete?

Jesté musime obilinavlh-
¢it, a to dokonce dvakrat. To
proto, abychom zrni¢ko lépe
zbavili slupky. To jsou vlastné
poté otruby. Po odleZenina-
sleduje vlastnimleti. PSenice
se nejprve na stolicich tak-
zvanénasrotuje, poté se
narovinném vysévaéi vytridi
nakrupici, coz je z celého zrna
tonejlepsi, a ostatni domilko-
Vé ¢astice. Krupice pokracuje
na Cisti¢ku, kde se rozemila
na hrubé mouky. Ze zminé-
nych ostatnich éastic vznikaji
ruzné dal§i druhy pekat'skych
mouk.

A jak zpracovavate Zito?

To se mele takzvané naplo-
cho. Nejprve se $rotuje
anarovinném vysévaci pre-
chazina mlecistolice. Odpada
Cisticka krupice, protozZe Zitné
mouky se vymilaji do hladka.

Mite spocitanou téebai vyuzi-
telnost zrna, p¥ipadé podil jed-
notlivych druhii mouk z ného?

Otruby neboli odpad éini
piiblizné étvrtinu. Hrubych
mouk je v zrnu patnéct pro-
cent, ti'icet procent pak tak-
zvané specialky a zbyvajicich
tricet procent nalezi mouce
chlebové.

Ted, po vasem vykladu, se mleti
pro zménu zda byt vysoce od-
bornou €innosti,

Nenitozase aZtakova
legrace. V§ichninasilide,
ktefise o chod mlyna staraji,
maji prinejmensim doplnéné
vzdélani v potravinarstvi.
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Fimovského miyna (na snimku jeho vyrobni Feditel Viadimir

Stale vice se mluvi o potiZich pe-
karFského odvétvi. Jak si stoji
mlynaFi? Neni skero vyhodnéjsi
vénovat se jen vyrobé mouky?
Jak se to vezme. Jsou obdo-
bi, kdy se ndAmmlyn vyplaci
vice; jindy zase méné a éas
od €éasu bychom mouku nej-
radéji nakupovali. Zalezi
na cené obili, a tedy i vysled-
nych produkti. Tento trh re-
aguje hrozné opozdénsé.
Jakmile cena obili stoupne,
jak se kuptikladu stalo vloni,
trva to klidné étyri aZ pét mé-
sicl, neZ se tomuto zdraZeni
piizpusobitrh. Tehdy se mly-
nariobecné dostavajido vel-
kych potiZi. Svym zplisobem
to vlastné pFipodobnuje i sa-
motny pekarsky obor. Proto
bychom privitali cenu obili
pokud moZnoneménnou.

Jak to vSechno ovliviiuje mly-
néarské podnikani? Rozvijfte se,
nebo byste spi§ pojmenovali vas
stav jako setrvaly?

UZEL Z TRUBEK. Toto misto vypada n

Cela firma Adélka se neu-
stalerozviji. V uplynulych le-
tech se podatilo uskuteénit
rozsahlou modernizacipe-
karské technologie i cukray-
skych provozi. Nynije nafa-
dé pravé mlyn. Zrovna pro le-
toSek mame naplanované
prvniinvestice. VeSkeré nase
stroje sice zlistavajiipo téch
letech pIné provozuschopné,

'nova technologie je ale prece
Jjenom vykonnéjsia hospo-
darnéjsi. ;

Da se odhadnout, jak ovliviiuje
kvalita mouky jakost peciva?

Pekarské vyrobky se délaji
hlavné zmouky, jeji kvalita
ma tudiz na peéivo vyrazny
vliv. ZaleZinajednotlivych
skliziiovych rocich, jak se
obili urodi, zda napltiuje po-
Zadované ukazatele. Tieba
vloni se viibec nevydaiilo po-
travinatské Zito, které se po-
uziva do chlebovych vyrobki.
Mélijsme s tim veliké pro-
blémy. Abychom zachovali
kvalitu peciva, na kterou ne-
hodlame sahat, nezbylo nam
nez vyjimeéné prikoupit zito -
zNémecka. Z toho tehdejsiho
¢eského by chléb nevypadal
tak, jak chceme. Byl by placa-
ty, roztékavy. Nebylo by to
ono.

Mlyn podava nejlepsi
vykony, pokud mele
nepretrzité,
pFinejmensim

v pracovni dny.

Proto mameisvé
odbératele, opét
pFevazné z okolnich
mést, které zavazime.

A naopak, pokud se opravdu
urodi?

Pak je v8echno jednodussi.
Tteba v letosni sezoné byly
abnormalni vynosy psenice.
Je to ale i otazka podnebi, pii-
hodného poéasia hnojeni,
protoZe pro kvalitu zrna je
dilezity dusik.

TakZe i vy nakonec s napétim
pravidelné sledujete predpovéd
pocasi?

Se zemédélci samoziejmé
soucitime, nebot jejich
uspéch tizce souvisi s tim na-
8im. Do nageho peéiva Zadné
chemikalie nepridavame, vy-’
rabime z toho, co vzejde z poli.
Zkratka, jak my rikame, Zije-
me zdart Vysaéiny.
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a fotografii i ve skuteénosti

vielijak. PFitom se jedna o nedilnou souéast pelhfimovského mlyna.
Témito trubkami padaji ze stolic do zsobnikii riizné druhy mouky.

Pelh#imovsky mlyn -

- Je soucdsti mlynsko-pekaFského a cukréFského kombinatu Adélka, nej-
vétSiho vyrobce peéiva na PelhFimovsku

-zaloZen byl v roce 1994, fadi se do kategorie mensich aZ stfednich mlynii
- roné zpracuje 10 tisic tun obilf, z toho 7 000 tun psenice, 3 000 tun #ita
- denni kapacita je 40 tun p3enice, nebo 35 tun Zita :

- vichodu byva nepfetrZité po cely pracovnityden, pracuje v ném celkem

Sest zaméstnancl

- obili pochazi témé¥ vyhradng od zemédélcti z Pelhfimovska a okoli

-mlyn vyrébi bezméla padesat druhti mouky -
- kromé vnitropodnikové spotreby je dodava také zakaznikiim v okoli, pro-
strednictvim vlastnich prodejen pak i malospotiebiteltim

- vyrobnim Feditelem mlyna je Viadimir Kopecky




