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,Cas leti jako blaznivy, ja nechytim ho, ani Vy...," zpiva
bozsky Mistr, viak tu pisef dobie znate. Cas, Fikaji také
védci, se skute¢né zastavit neda a je to asi tak dobre. Cas,
ktery provéruje a vydava jediné opravdu nezpochybnitel-
né prohlaseni, Ze jsme obstali se cti.

A protoze cas leti, uteklo i nam — aniz bychom si toho
stacili vSimnout - prvnich 25 let. Ano, je to tak, Adélka
slavi pétadvacetiny. A ja ted chci poprat viem a viech-
no, to dobré i nejlepsi, podékovat, zavzpominat... a ne-
dojmout se pfilis. Ono je totiz lepsi slavit a radovat se. Je
totiz pro¢. Copak muze byt hezci vék, nez je praveé 25 let
od narozeni?

Kdyz se Adélka kdysi narodila, nepodobala se té dnesni
ani nahodou. A vypiplat ji, aby se z ni stala sebevédoma
a krasna firma, to dalo, vérte mi, Usili a prace. A odvahy co
bylo tieba! Ty to ale pfece vi§ mnohem lépe nez j3, tato.
Nastésti jsi na to vdechno nebyl sam. Je prece lehké ukazat
prstem na starych fotkdch a vzpomenout na ty, ktefi byli
u toho, kdyz vznikala nova tradice poctivé pekafiny. Je pre-
ce snadné potkdvat denné ty samé tvare, jen o Ctvrtstoleti
starsi, ale pofad stejné usmévavé a plné energie. Bez ni by
to tenkrat - stejné jako dnes — opravdu neslo.

Kdyz dnes Adélka slavi své krasné zivotni vyroci, slavi
ho za vsechny jeji mlynare, pekare, cukrarky, prodavac-
ky, ridice, udrzbare, uklizecky a vsechny dalsi profese,
za vSechny lidi, ktefi prosli a dosud prochazeji jejimi bra-
nami. Jim, pravé jim patfi nase podékovani. Za praci, kte-
rou povazuji za vic nez jen za vypln pracovni doby, za Usili
neustale budovat a rozvijet se, za hrdost na to adélkov-
ské, pelhfimovské, ceské, nase. A véru Ze je na co byt hrdy.

Kdyz ¢lovék slavi, rad se obklopuje prateli. A témi jsou
pro nas také nasi skvéli dodavatelé. Také s nimi se chceme
podélit o kus té radosti a také zavzpominat na vsechny
ty roky hledani a nachazeni - kvality, spolec¢nych zajma,
dfiny a nakonec i pratelstvi. Vim, ¢asto se tohle slovo po-
uziva spise jako klisé, u nds ale opravdu plati, ze z vétsiny
dodavatell a obchodnich partner( vznikla parta kamara-
dU a pratel. Potkavame se nejen pfi praci, ale také v oka-
mzicich zébavy a dobré nalady. Je ndm cti mit takové lidi
po celé zemi.

Kdyz je ¢as velké radosti, nesmi se zapomenout na ty,
kvili kterym tohle viechno déldame, na které myslime
bezpochyby ve trech sménach, dnem i noci, o sobotach,
nedélich i svatcich. Ano, v tomto okamziku bychom
chtéli podékovat také za Vasi prizen, prizen Vas, mili jed-
lici rohlik(, dortovi mlsalové, chlebafi ¢i houskafri, vSech,
ktefi kupujete nase zbozi, Vy, ktefi jste tou nejlepsi cho-
dici reklamou ceské pekafriny, Vy, kterym denné nabizi-
me dar chuti a pratelstvi. Pravé Vam, nasi zékaznici, da-
vame to, o ¢em jsme presvédceni, Ze je tim nejlepsim.
Zachovejte nam, prosim, svou pfizen i do dalSich let,
Adélka by bez Vas neméla zad-
nou radost ze zivota.

Je ndm 25 let a to je ten
spravny vék zacit si toho vie-
ho pofadné uzivat — peceni, zi-
vota i dobrych lidi kolem. Tak
at to spolu ve zdravi a s chuti
peceme i naddle, minimalné
dalsich 25 let.

Roman Teisler
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Adéllka je na svete uz ctvrt stolet

Pfijméte nase pozvani oslavit Adél¢iny pétadvacaté
narozeniny. Kromé toho, ze si zpfijemnite odpoledne po-
slechem prijemné muziky, treba také vyuZijete pfilezitosti
a vyrazite na prohlidku aredlu. Projdete si prostory, kde se
rodi chleba, housky i rohliky, jinde zase zavoni cukrarské
produkty nebo jemné pecivo. Mozna nahlédnete i do Zit-
no-pseni¢ného mlyna. Vyrobnu hotovych jidel a lahGdek
uz ani nestihnete, pokud jste si nevyhradili na prochazku
cely den. Aredl pekarny toho dnes nabizi k vidéni spous-
tu, ale tak to nebylo vzdy. Pfedchéazela tomu spousta pra-
ce, na které se podilelo mnoho lidi. UpIné na zac¢atku ale
byla vize jednoho z nich.

Na povidani s ,otcem” Adélky Ladislavem Teislerem
o prvnich kriccich jeho ditka, jejim détstvi a dospivani,
o jeho pohnutkach k podnikani a pekaiském femesle,
kdy se spole¢né ohlédneme za uplynulym ctvrtstoletim
existence pekarny, byl divod se tésit. Uz jsem jednou
meéla tu ¢est s nim vést rozhovor, a $la jsem ho tedy toho
kvétnového odpoledne navstivit s milym ocekavanim.
Vstoupila jsem na dvir za méstanskym domem ¢p. 4, kde
se tisSe a nendpadné pripravuje plda pro novou pfistav-

bu, kam si zanedlouho budeme chodit nakupovat rdzné
dobroty. Ale to by neméli zadni otravové odvadét pana
Teislera od prace. Mé vsak nastésti vzal na milost. Ne Ze
by nedélal drahoty.,Vzdyt ja si nic nepamatuju. Na to jsou
jini, povolangjsi, které byste méla zpovidat,” zkousel mé
v dobrém presmérovat jinam. ,Kdepak, bez vas se naro-
zeninové Cislo neobejde,” nedala jsem se a hakonec ho
pfiméla na chvilku si sednout u kavy.

Radéji nez do vzpominek utikaji myslenky zakladatele
pelhfimovské pekarny do pfirody. Tu jste na mytince v lese,
kde se samy vyléci viechny lidské neduhy, tu na prochéz-
ce s milovanou fenkou, se kterou si pry nejlépe popovida,
na chvili zaskocite do muzea, abyste objevovali historii,
a nahle se ocitnete mezi kvétinami, které mu na jare dé-
laji takovou radost. Uz by stacilo, jen aby lidi byli kapanek
veselejsi, pral by si Ladislav Teisler. Poslechneme ho, co fi-
kate? Sejdeme se v sobotu 20. cervna ve dvore pekarny,
malicko si zavzpominame a hlavné se dobfe pobavime.

Ale ted uz si pojdme povédét, jak Adélka vlastné pri-
$la na svét a proc se z jejiho tatky nestal elektrikar nebo
hornik.

Pokracovdni na str. 2

Dikery, Ze plijdete dlavit 4 name
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llona Maresovd, finanéni Feditelka

Pan Teisler starsi

Dar chuti apritelstvi

Véra Bartdkovad, vyrobni reditelka

Nemohu zapomenout na silnou reakci a podporu nasich
zakaznikd, které se ndm dostalo v loriském roce. Tenkrét nas
dost nefér zpisobem chtéli vystrnadit z jednoho silného po-
travinaiského fetézce. Ale to jste méli vidét, jak se nas nasi
zakaznici zastali! A ze pry ne, Adélku si vzit nenechame! Nas
mily fetézec byl reakci nasich zdkaznik( tak zaskocen, ze své
rozhodnuti brzy prehodnotil a nase vyrobky do svého pro-
deje opét zaradil. Je radost mit takové zakazniky! Vlastné ta-
hle situace byla jasnym dikazem, ze nasi zakaznici jsou nasi
soucasti, i oni jsou Adélka.

Zakladatel. Pekat. Podnikatel. Tdta.

Pokracovdni ze str. 1

PPo kom Adélka dostala jméno?

Nepojmenovali jsme ji po nikom konkrétnim. Byly tu
i dalsi cukrarny nebo kavarny se zdrobnélymi divéimi jmé-
ny jako tfeba Barborka. Nam se zalibila Adélka. Pojmeno-
vali jsme tak v devadesatém roce nasi cukrarnu, kterou
jsme zfidili v garazi v pelhfimovské ulici Pod Florianem.
Nepredpokladal jsem tehdy, Zze nam tak vyroste. Pozdéji
uz to bylo zavedené obchodni jméno a byla by Skoda jej
meénit.

Adélka zacinala cukrdiskou vyrobou. Byly
tehdy v Pelhiimové cukrdiské vyrobky nedo-
statkovym zbozim?

Do revoluce tu byl statni podnik Jihoceské pekarny, kde
jsem pres tricet let pracoval. Ty zajistovaly kompletni pekar-
skou a cukrafskou vyrobu a podle mého nazoru na vybor-
né urovni. Zasobovaly sedm set obchodUl po celém okrese.
Dale tu mél vyrobnu Pramen. Soukromé provozovny nee-
xistovaly, dokud se po roce devadesat nezacalo privatizo-
vat. Nékteré provozovny pak vznikaly, jiné zanikaly. Vyrobna
Pramenu na Prazské zanikla, s ni i Barborka, zlstal tu jenom
Mlécny bufet.

Zminil jste, Ze vyroba v Jihoceskych pekdr-
ndch byla na vyborné drovni. Jak na tom
obecné byly vyrobny za minulého reZimu?

Kazdy si mysli, jak na tom byly Spatné. Obcas dnes narazim
na hrlizy v nékteré soukromé provozovné, to by tehdy nikdo
nepfipustil. Ano, neméli moderni stroje, ale vynahradila je
uroven hygieny a lidé vyuceni v oboru, ktefi svoje femeslo
opravdu ovladali. V pekafiné a cukrafiné se v té dobé jesté
nepouzivaly smési, byla to klasickd femesIna vyroba. Také
suroviny se pouzivaly kvalitni. Velka firma musi dodrzovat ur-
Cité standardy a normatizaci vyrobkd, protoze by jinak vznikl
velky zmatek. Konzument do vyrobku nevidi, musi tudiz mit
k firmé davéru. Vyrobce, ktery si ji chce udrzet dlouhodobé, ji
nemUze zklamat. Jihoceské pekarny podle mé nemély Spat-
nou povést. A ja jsem na ni mohl navazat, kdyz jsem ve tfia-
devadesatém privatizovanou pelhfimovskou pekarnu koupil.

Jak jste na zacdtku shdnél do Adélky spolu-
[pracovnilky?

V Adélce se mnou zacinali lidé, s nimiz jsem se znal z pe-
karny. Byli to vSechno lidé pracoviti, oddani femeslu. Ani
to v tomto oboru jinak nejde. Pracuji, kdyz ostatni spi, aby

Adélka, to je pro mé sym-
bol kamaradstvi. A také sy-
nonymum pro Uzasné spo-
jeni prace a zébavy, dfiny
a legrace. Od samého zacat-
ku, kdyz jsme byli tfi, bylo
hodné driny, ale nikdy ne-
byla nuda. A co teprve ted,
kdyz je nas témér tfi sta!

rano bylo co jist. Dom{ jdou, az kdyz je hotovo. Je to posla-
ni. Kdo si to sam remeslo vybral, musi ho mit rad. Dnes jsou
jiné pracovni a socialni podminky, zaplatpanbh za to, ale
chléb se pece porad stejné.

Viybral byste si toto Femeslo znovy, kdybyste
se mél rozmyslet?

Z dnedniho pohledu urcité. Vyucil jsem se vlastné Uplné ji-
nému femeslu. Délal jsem piijimaci zkousky na stfedni priimy-
slovou $kolu potravinaiské technologie, ale nemohl jsem tam
z politickych dtvod(i nastoupit, musel jsem z(istat v zemédél-
stvi. Tak jsem se Sel do zemédélského podniku vyucit elektri-
karem, protoze jiné misto nebylo. Pak jsem se ale vratil do Par-
dubic a stejné jsem se uchytil v potravinarstvi. Od zacatku jsem
pomyslel na gastronomii. Samoziejmé déti vétsinou trochu po-
postrci rodice, podle toho, jaké ma potomek predpoklady. Kdy-
bych si v puberté vybiral sdm, tak bych byl nejspis popelarem
nebo pilotem, fidicem parniho valce ¢ hornikem, co si budeme
povidat, romantické predstavy ¢trnactiletého kluka jsou nékde
jinde nez chodit na no¢ni a délat precliky. Osud si ale kazdého
najde a dd mu to, co mu urcil, at se tomu branite, nebo ne. Nez
se rozkoukate, mUzete uz jen fict:, Uz jsem tady, no, tak co se da
délat, tak ja jdu pracovat.” A kdyz pak femeslo zvladnete, zacne
se vam libit. Pokud ho nezvladnete, nebude se vam libit Zadné.

Pokracovdni na str. 3

Adélko! Sefadit! Poozor! S amplionem v levé ruce, s fotografem po pravici, organizovalo se kdysi prvni vlastni foceni reklamnich letikii a brozur. TakzZe, mili herci, tismév a honem zpdtky do vyroby.

Jak pejsek s kocickou pekli.. .

Adélka se snazi vychovdvat i ty nejmensi v ldsce k ceskému chlebu,
k tcté k prastarému temeslu a poctivé prdci. Proto si nasi mali
hosté pri exkurzich vZdycky vyrobi néco dobrého k snédku. Proto-
Ze bez prdce, jak vime, nejsou koldce, ani rohliky, ani nic pordd-
ného na sveéte.

Viadimir Kopecky, vyrobni reditel - mlyn

Ndkupy v zemi samurajd

Nastoupil jsem do ,velké pekarny” az
po privatizaci v roce 1993. Oslovil mne
pan Teisler s zadosti, jestli bych vstoupil
do jeho kolektivu a pomohl mu pekérnu
rozjet. Velice rad jsem souhlasil. Vyroba
pelhfimovské pekarny v té dobé byla
omezena. Vyrabély se asi tfi druhy chle-
ba, rohliky, housky a jen maly sortiment
cukraiskych vyrobk(. Mnozstvi vyrobk(
se stale snizovalo, také vyrobni podmin-
ky v té dobé byly velice neutésené. Ob-

voromw

jekt, energetické hospodarstvi a vyrobni zafizeni bylo ve velice
Spatném stavu. Nejhorsi viak bylo chovani nékterych pracovni-
kd, kteri nechtéli prilis spolupracovat. Bylo zapotiebi urychlené
zacit s pfeménou zastaralého provozu na moderni vyrobni fir-
mu. Diky predstavam a vizim pana Teislera se postupné s ela-
nem tyto sny naplfiovaly. Zacali jsme zastaralé vyrobni zafizeni
nahrazovat novym a budovali nova vyrobni stiediska. Bohuzel
jsme se také museli rozejit s nékterymi spolupracovniky. Byla
vsak radost sledovat, jak se zlepSovala kvalita a zvySovala vy-
roba. Doba to byla hektickd, ale pfesto na ni vzpominam velice
rad.

V neposledni fadé si velice vazim nasich vérnych a spokoje-
nych zadkaznik(, jejich loajality, ochoty, pfipominek i ndpadu
ke zlepseni nasi vzajemné spoluprace.

Ano, tehdy na zacdtku devadesdtych let to byla prvni za-
hranicni cesta za nakupy. A privezli jsme si z ni pekai'ské
zatizent, tenkrdt jediné svého druhu ve stfedni Evropé.



Dar éwpia?taéftué
Karel Kornfeil, jednatel spoleénosti KORNFEIL

Rodinna pekarna Adélka patfi dlouhodobé k
asim nejvyznamné;jsim obchodnim partnertim.

Pekarna produkuje Sirokou $kalu vyrobk{ nej-
ysSi kvality a diky tomu se stala Spi¢kou ve svém
gionu. Tési nas to o to vic, nebot vie pece na
ekarskych pecich firmy KORNFEIL.

Velky uspéch a uroven celé pekarny nejen oce-
ilo, ale také obdivovalo mnoho tuzemskych i zahrani¢nich pekard,
e kterymi casto pekdrnu navstévujeme. | proto je ndm velkou cti a
otésenim s rodinou Teislerovych spolupracovat.

Hvézdny tym, ktery za to vSechno miiZe

Vanocka, jakou Praha jesté nevidéla

Leopold Bambula, starosta mésta Pelhfimov
v letech 2002-2004, Agrospol Mlada Vozice, a. s.

Pokracovani ze str. 2

Dobrého femeslnika ovsem dnes aby clovék
pohledal., Proc tomu tak je?

Bohuzel v dobé socialismu doslo k preruseni kontinuity.
Remeslo se dédilo z otce na syna, kdy bylo dité odmali¢ka
na své budouci povolani pripravovano. V dospélosti jej po-
tomek automaticky od rodice prebral a povysil zase o stu-
pinek vys. Jenze najednou se viechno znarodnilo. Takové
to ma nasledky. Lidska prace byla degradovana. Dnes jde
kazdy radéji za co nejvyssim vzdélanim, nikomu se nechce
vykonavat tu potfebnou praci, ale nékdo ji zastat musi.

Dlouho jste byl ve svém oboru zaméstnamn-
cem. Jak vds viastné napadlo, Ze zacnete
podnikat?

Po devadesatém roce se oteviela nova doba. Jsou lidé,
ktefi pfijimaji, Ze jsou zaméstnancem, a vyhovuje jim to.
Udélaji praci, kterou dostanou, a o dalsi véci se starat ne-
museji. Pak jsou taci, ktefi chtéji zkouset nové véci, délat si
to, co je bavi, podle svého. To byl muj pfipad. Navic moje
dcera Sla v mych 3Slépéjich a nastoupila na Skolu v Pardu-
bicich, takze jsem uz mél i ndsledovnici. A kdyz se objevila
ta moznost, svoboda podnikani, rozhodl jsem se pfistavét
u naseho domu malou cukrdrnu.

ADELKA  as.  patfi
o skupiny nejvyznamnéj-
ich pelhfimovskych firem,
amoziejmé s dosahem
aleko za hranice obce. Fir-
a je jednim z nejvétsich
améstnavateld ve mésté
zaroven je tradi¢né trva-
e kvalitnim producentem
ekafského a cukréiského
boZi na nasem trhu. Firma Gzce spolupracuje s
estem Pelhfimov a radnice muze byt jen hrda
a skutecnost, ze je Pelhfimov mistem sidla spo-
ecnosti.

Nikol Nentvichovd, obchodni Feditelka

Nejvice si ve své profe-

Sladky ddrek pro roddka

Jak je mozné, Ze vam Adélka tak vyrostia?

Mél jsem néjakou vizi, za tou jsem 3el, schidek po schiid-
ku, vylezete na jeden a je pred vami dalsi, tak prekonate
i ten. Bylo to nékdy narocné, ale byl jsem spokojeny, jak to
postupuje. Clovék by se mél vzdy odrazit ode dna, aby pak
s pokorou pfijimal v3e, co pfijde. Na to lepsi se ale vzdycky
zvyka rychle. Jak se fika, je lepsi byt zdravy a bohaty, nez
chudy a nemocny. Ted se ohlizim zpatky a fikam si, kde
jsem na to mohl vzit? Dodnes je mi to zdhadou. Nikomu
jsem nic neukradl. A firma neni zadluzena. Kdyz jde ¢lovék
dopredu, tak si to neuvédomuje, ale pak se ohlédne a Zas-
ne. Tuhle mi kamarad povida: ,Clovéce, ty bys mél napsat
néjaké paméti. A ja na to:,Ja tak mUzu néco psat, kdyz si
nic nepamatuju.” Kdyz se podivam za sebe, zlstava mi ro-
zum stat. Nedokazal jsem to samoziejmé sam, to by neslo,
ti lidé, ktefi mi divérovali a sli se mnou, ti maji zasluhu. Ale
je to mozné, ze se to takhle podafilo? Je tu vic takovych
podnikd.

Na co rdd z Adélcinych zaédtkd vzpomindte?

Na co rad vzpomindm? Ja vam povim, jsem rad, Ze uz je
to za mnou. Kdyby to takhle zUstalo, tak budu spokojeny.
Jak jsem fikal, na zacatku byla vize, a kdyz se ta naplni, je to
krasné. A jesté se mi postéstilo, Zze jsem ke své profesi pfi-

Adélka se snazi vychovavat i ty nejmensi v ldsce k ceskému chlebu, k ticté k pra-
starému femeslu a poctivé prdci. Proto si nasi mali hosté pri exkurzich vZdycky
vyrobi néco dobrého k snédku. ProtoZe bez prdce, jak vime, nejsou koldce, ani

lakal déti. Ano, maji sice jiné nazory, ale to je normalni, tak
to musi byt. Proto uz jsem nemohl u femesla zlistat. Majitel
sam sebe tézko vyhodi, ale fikal jsem si, Ze jim to musim
predat a nemohu na né dohlizet. Museji si sami najit cestu
a vyzkouset, kudy to nejde. A nemusi byt vsechno k obra-
zu mému, kazdy ma mit prostor, aby remeslo posunul zase
o stupinek dal. Zaplatpanbuh to vedou dobfe, i kdyZ jim to
nesmite Fict, aby nezpychli, musim na né spi$ se zdravou
kritikou, takovou tou konstruktivni. (sméje se) Ja bych né-
kdy néco udélal jinak, treba Iépe, ale treba taky hifr, to se
nedozvime. Je to nadhera, takhle se moci ohlédnout a vi-
dét, ze mam nasledovniky. Jen se smifit s tim, ze uz je ¢lo-
vék na té vyhybce a vidi pred sebou jen konec¢nou. Ale to
je normalni kolobéh Zivota. Opustit ze dne na den podnik,
kde jsem tak dlouho délal, to pro mé nebylo vibec jedno-
duché, ale nastésti jsem to zvladnul, zabavil jsem se jinymi
vécmi.
Zménila se za toho posledniho ctvrtstoleti
pekarina?

Receptury se upravuji a prace se mechanizuje, to je prav-
da, ale podstata zlstava porad stejna, ta se neméni uz ti-

sice let. Prokvasovani mouky, aby se slozité latky rozlozily
na jednoduché, které télo umi zpracovat.

Pokracovdni na str. 3

Frantisek Ruzicka

Na co za téch 38 let v peka-
finé a 25 let v Adélce vzpomi-
nat? No prece jen na to dobré.
Na dobré pecivo. Na dobré za-
catky a dobré konce. Na dob-
ré lidi, ktefi prichazeli, odesli,
zlstali. Bylo to dobrych 25 let.
V dobré Adélce.

Petra Janu

»-.. bezesporu pecivo délate
dobré a je tady citit ta pfijemna
rodinna atmosféra bez napéti,
ktereho je v dnesni dobé viude
az az. Tady je ¢lovék v takové
oaze, kde se sice velmi pracuje,
ale lidé se u toho usmivaji, a j&
jsem z toho vieho méla strasné
pfijemny pocit.”

si samoziejmé vazim lidi
kolem sebe, spolehlivého
a kvalitniho tymu, jak v ob-
lasti obchodu a expedice,
tak i dopravy. To oni jsou
v kazdodennim kontaktu
s nasimi zakazniky a bez
nich by obchod nemohl
fungovat.

rohliky, ani nic poradného na svéte.

Adélka se stéhuje do nového

V neposledni radé si velice vazim nasich vér-
nych a spokojenych zdkaznikd, jejich loajality,
ochoty, pfipominek i napadl ke zlepseni nasi
vzajemné spoluprace.

Frantisek Dobes, Agrospol Mladd Vozice, a. s.

Nejkrasné;jsi prace
na sveété je zemeédélstvi.
o plati dvojnasob, po-
kud méame za obchodniho
partnera ADELKU a.s. Jsme
plni radosti, kdyz z toho,
0 vypéstujeme, dokdazou
mistri pekafi vykouzlit zla-
o Vysociny.

Ano, psal se rok 1993 a Adélka se nastéhovala do zprivatizovaného aredlu tehdejsich pelhfimovskych pekdren. A privitani to bylo, ehm, milé.
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Pokracovdni ze str. 3

je porad, jen uz ho tak lidé nevnimaiji. Asi kazdému je jasné,
Ze kdyz budete mit dobrou vodu a dobry chleba, tak neu-
mrete hlady, ani nebudete mit Zadnou Gjmu na zdravi. Zit-
no-pseni¢ny chléb ma dost balastnich latek neboli vliakniny,
vitaminU, tukd, cukrd, dostatek energie, vsechno to, co ¢lo-

Da se podle vds vypozorovat né€jaky rozdil
v chovdni zdkazniki v devadesdtych letech

a dnes?
Dnes jsou naro¢néjsi. Mize za to pUsobeni reklamy. Ze

Obcas télo ale ani natolik zdkladni potravi-
nu, jakou je chléb, zpracovat nedokdze. Snad
Je to jenom mdj pocit, ale pFipadd mi, Ze v po-
sledni dobé néjak pribyvd lidi alergickych

na lepelk...

Ano, néco je Spatné. Mozna jsou nase téla zanesend né-
¢im, s ¢im si neumi poradit. Biologickou latku snime a po-

sléze vylouc¢ime. Pokud se do téla dostanou chemicky stalé
latky jako polychlorované bifenyly, ukladaji se v ném a pak
mohou zpUsobovat takovéto nesnasenlivosti, protoze se
jejich vinou prestanou vytvaret potiebné travici enzymy.
| alergiim se jako vSemu ostatnimu branime chemicky.
Kdyz se necitime dobre, usoudime, ze mame nedostatek
vitaminu C, a dojdeme si jej koupit v pilulkdch do Iékar-
ny, misto abychom si dosli do lesa natrhat maliny. Lidé by
se méli vratit k pfirodé, aby nemuseli na obalech potravin
zkoumat, zda je tahle konkrétné zdravotné nezavadna.
Méli bychom se vratit k poc¢atku. Kdybychom tak mohli pit
Cistou vodu a dychat Cisty vzduch - ale na to ¢lovék ve své

vsech stran slysi rady, co je pro né nejlepsi a co by méli jist,
nechavaji se jimi ovlivnit. Pfesto se ale pofad nechaji zldkat
nizkou cenou.

A pokud do role zdkaznika pasujeme vds, kte-
rypak Adélcin produkt mdte nejradéji?

Chleba, to je samoziejmé. Chléb je bozi dar. Na podzim
zasejeme zrnicko, az o znich mGzeme Urodu sklidit. Nevime,
jestli nezmrzne, jestli ho nerozbiji kroupy, jestli neuschne,
jestli se nepfemokfi. Jaké starosti ma zemédélec s tim, aby
z jednoho zrni¢ka vzniklo tfeba Sestapadesat dalsich. Pak je
vezme, doveze do mlyna, kde se z nich semele mouka. My
zniupeceme chleba. A pak ho nékdo vezme a vyhodi do po-
pelnice. Vsechnu praci, kterd vzniku chleba predchazela, tim

vék potrebuje. Jakou jinou potravinu ¢lovék muze jist rano,
v poledne i vecer tfi sta Sedesat pét dnli v roce a nikdy se mu
nepfreji? Méli bychom ke chlebu chovat Uctu. Pro nas jako
pro vyrobce to plati dvojnasob.

Vase vize, kterd stdla u zrodu Adélky, se napl-
nila. Jaky mdte dalsi semn?

J4 mam sna hodné. Vzdycky jsem si fikal, Ze je mym nej-

vétsim snem - jako to byva u vsech rodici — zplodit déti
a nemuset se za né stydét. A pak taky kdyby bylo vic humoru
mezi lidmi. VSichni jsou porad nazlobeni, chodi zachmurené
z prace do prace, nic¢emu se nezasméji. Ze je to porad bavi.
(sméje se) Zapracovat bychom méli i na schopnosti odpou-
stét. Jenom se trapime nécim, co nemuizeme vyresit, a jesté
mezi sebou stavime bariéry. KdyZ odpustime, toho problé-

degraduje. To je nestésti této doby. Za mé babicky a dédec-

pyse zapomina.

Miroslav Lipavsky, reditel firmy Pfahnl Backmittel, Marie Augustovd, cukrditka Jaromir DFizal, predseda Podnikatelského svazu pekarii a cukrdriiv CR

spol. sr. o., Lytomys|

patvila k prvnim Od pocatku obnoveni cinnosti pekarského a cukraiského

Rodinné pekdrna ADELKA a.s. je jiz dlouhou fadu let zaméstnancim <€ republice je pelhfimovska pekarna Adélka jeho
B - irvm obchodnim partnerem. Sbolecnci pevnym clankem, podporuje poctivé femeslo a pomaha rozvi-
1 4 o = Y Nejradéji vzpominam jet podnikani v oboru, za coz ji patii velky dik a uznani. Pro mé

ijime nové produkty, sité na miru zakaznikiim Adélky.
ase produkty radi pfizplsobujeme nejnovéjsim tech-
ologiim a linkdam, které firma pouziva. Musime vyzdvih-
out, Ze na progresivni Adélce je neustale néco nového.
apriklad jedinec¢na linka na vyrobu rohlik( s klasickym
mladkem. Takové rohliky nemaji konkurenci!

Zname se navzajem jiz dlouho. Spole¢né prozivame
spéchy a rust obou firem. Spolec¢né se snazime ovliviio-
at déni v pekarském oboru.

na garaz, tam to bylo nej-
hezci. Bylo to malé, ale co
jsme prace udélali a jaka
tam byla sranda.

osobné je Adélka vzorovym pfikladem toho, Zze i na modernim
strojnim zafizeni v 21. stoleti Ize vyrabét diky osvédéenym re-
cepturam a fortelu Sikovnych pekafl a pekarek vysoce kvalitni
chléb a pecivo.

Adélka je vyjimecna v tom, Ze jde od pocatku svou vlastni cestou, pri které klade
dlraz na ceské gastronomické tradice, ale zaroven se neboji zkouset novinky. Mo-
torem uspéchu rodinné firmy je jasnd vize majiteld, stmeleny kolektiv pracovitych
zamestnancu, kvalitni suroviny z mistnich zdrojl, ddraz na poctivé fremeslo a vyso-
kou kvalitu, kterou ocenuji vérni zdkaznici z regionu Vysociny. Pred 25 lety se zro-
dila Adélka jak bajny Fénix z popela. Dnes je z ni moderni, prosperujici potravinar-
ska firma. Preji ji do dalSich let, aby neustupovala od principu a zasad, na kterych
vznikala, a byla i naddle sv4, jedine¢nd — k radosti viech, ktefi ji ocefiuji a maji radi.

/2

Spolec¢né dokazeme nejen pracovat, ale také se bavit,
kratka jsme spolu radi. A ¢eho si vazime nejvice? Nase-
0 vzajemného spolehlivého partnerstvi.

Fotit rychle, nebo nezbyde

N

den otevtendch aveic

PROGRAM —

13.00 Otevieni arealu, pfivitani hostd
14.00 Slavnostni zahajeni Adéléinych 25. narozenin

S bziie Cas deo vijtoby a wbazene Cam tajemdtvs
aeloptd A et pebaidbdho a calratabeo temedla.
14.10-14.45 Jazzband (kapela Zdki zdkladni umélecke skoly Pelhfimoy,
kterd neznd slovo playback’)
Sl pptat wdne piifedoce zajinavi @ zadnd fedté z cele zené.
15.00-15.30 Trnavka (soubor lidovych plsni a tanch z Visodiny
S ipravens je bohats cbeetdtvend, dpowdta dobtot
& el taciio pory.
16.00-17.30 Duk ka s Jifim Hela (poctivd dechovka z Moravy
§ nejzndméjiim zpévakem z Moravanky)
CHlade wefmladds navdtevubsy cobafi fove, dowtee
@ daldi plebapern.
18.00-19.30 ABBA revival (nejvérif hity z doby, kdy Adélka jesté nebyla
na svété)
CHeeo vapehletio a bidducho debd ¢ na te, co wZ weidow ditme.
20.00-21.00 PetraJani (recitdl naii oblibené hvézdy ceského hudebnihio

A pro Adelku to plati dvojnasob.
Vzdyt jen na oslavu zve viechny své nejlepsi pratele. Vas.
+

en ote 7,

Den otevienych dveri. Jeste nez se pustime

Soucasti oslav bude i tra
do jidla, zpévu a zabavy, projdeme spolecné Adél¢inu stezku vyrobou
a vyzkousime si pekarske, cukrarské ¢i mlynarskeé remeslo.
*

) -
d S L ane nebe)
Adélka slavi krasnych 25 let ptisobeni na ¢eském trhu Ko s thoufue, bude moci zpioat a tandit od folklore, . e N , ,
i TR AR RN | | pied dechovbun aZ b Lobeiolu. V jednom ze zdkulisnich pohledii na foceni vlastnich reklam-
a Vas co nejsrdecnéji zve. Snad Vas pripraveny program zaujme g ) , , , . , ,
L e AVt Al oA 21.15-22.45 ROCKSON (bigbitjak md bjt) nich kampani chceme dokdzat hned dvé véci. Za prvé - focené
a prijdete se spolu s ndmi pobavit. Tésime se na Vas. Doeriid ol s ab i

dobroty nejsou atrapy. Za druhé - nase cukrarky ani nasi pekati

EERENRNNNNNNNNT L, SCGUNNNNNNNRRNY
nejsou vitbec Zdadni suchari.

23,00 - 24.00 Akord (kapela, kterd umi zpaméti viechny songy 20. stolet)




