DVOJNASOBNY USPECH FIRMY ADELKA NA DNECH CHLEBA
UPEKLI JSME , CHLEB ROKU 2011
VYROBILI JSME , NEJATRAKTIVNEJSI CUKRARSKY VYROBEK ROKU“

Vizeni pekafi a kolegové,

Byla jsem poziddna, abych napsala ¢linek o tom, jak se vyrobi
a upece ,,ten nejlepsi chléb roku®. Troufim si Fici, Ze vétsina Cte-

nafd ode mne ocekdvd, ze odborné priblizim, jak jsme pro nds

tohoto velkého uspéchu dosihli.

Myslenek a redlnych dat, které jsem chtéla pivodné zdiraznit,
bylo tolik, Ze ¢im vice jsem si zpétné cetla své pozndmky, tim vice
jsem si fikala, Ze to ,,pravé vy (pekafi a ostatni odbornici) moc
dobfe znite.

A tak kromé kvalitni receptury, investic do technologii, rozum-
nych myslenek, je dilezity pfedevsim dobry tym a velké srdce pro
pekafinu. Kdo md rdd pekafinu, prici s téstem a lidmi, tak ,,pros-

té zna“ a neni potieba to zdiraziiovat, popisovat ¢i vysvétlovat.

Snazime se v§ichni. A vSichni si pfejeme byt nejlepsi. Nikde neni
nivod na dobry chléb. Chléb je Bozi dar a my v Adélce se sna-
ime byt dobrymi hospodifi. Clovék musi mit viru a to je kli¢
k aspéchu. Nedd se nalézt recept v kuchaice. Musi se do toho ddt
predevsim srdce.

Proto bych chtéla podékovat svému otci, Lidovi Teislerovi, ktery
nds v této myslence vychoval, a dik patii také vsem lidem, ktefi
se na vyvoji chleba podileli, at uz v posledni dobé ¢i v piedeslych
letech.

Protoze nic nevznikd ze dne na den, ale chce to ¢as. A privé po-
stupem casu, zdokonalovdnim, zkusenostmi, podporou zdkazni-

ki se ndm podafilo vse sladit — a to je ta nejvétsi odména pro nds

z Adélky.

Markéta Stépanikovd, vyrobni feditelka pelarny

Gratulace od zdstupcii Tesca Radost z dvojdsobného tspéchu v Pardubicich Modern{ provoz



PODEKOVANIICUKRARUM Z ADELKY,

V ramci Dnti chleba 2011 a oslav 20 let Podnika-
telského svazu pekaii a cukrafia v CR probihala
také soutéz o ,Nejatraktivnéjsi cukrdisky vyro-
bek* roku 2011.

Nase firma Adélka i pies velky pracovni shon se
chtéla zhcastnit této cukriiské soutéze a zdroven
popfit svazu. A tak pravé vznikl ndmét vitézného
dila — Cesk4 republika s vyznatenymi misty sidla

vsech ¢lenit svazu. Nd$ tym cukrift pracoval na

vyrobku 56 hodin.

Naseho vitézstvi si velice vdzime. Ziro¢ili jsme
nacerpané zkusenosti zaméstnanci firmy, mj. pfi
pomoci s pofdddnim 10 roc¢niki soutéze Cuk-
raf roku v Pelhfimové, a také v rimci spoluprice
s agenturou Dobry den v Pelhfimové, pro kterou
Casto vyriabime ,,0bfi“ vyrobky.
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Letos v ¢ervnu jsme ziskali na festivalu Mésto rekordit Pelhfimov ocenéni Rekordman roku za dva-
cetipatrovy dort (byl vyroben jiz v lofiském roce). Ziroven jsme vytvofili ,Smajlika® z tfené hmoty“,
ktery mél priomér 1 m a béhem let fadu dalsich uméleckych vyrobki na cukrifské téma.
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